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Enabling Evolution

La llenadora que
embotella el exito

ATLAS es el monoblock
compacto y fiable para
enjuagar, llenar y taponar
botellas de vino sin gas.

Para una produccién de
hasta 3.000 botellas/hora
con un optimo diseno para
su facil instalacién.

Funciones

= Bastidor autodrenante fabricado = Taponadora de tapones de corcho
integramente en acero inoxidable y tapones de rosca

= Enjuagadora con 16 boquillas = Tornillo sinfin ajustable para transferir

.. . botellas de la enjuagadora a la llenadora
= Maquina llenadora con 16 grifos

= Ajuste eléctrico de la altura de las
= Gran pantalla de control de 15" torretas

= Estrellas ajustables para amplia gama .
de didmetros de botella de 55 a 120 mm
y con compartimentos inferiory superior
ajustables de forma independiente para = Mdquina preparada para asistencia
manipular botellas con cono inverso remota

Fotocélulas para la gestion del flujo de
entrada y salida de botellas de la mdquina

www.omniatechnologiesgroup.com
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para todos

EL NACIMIENTO DE un nuevo medio de comu-
nicacién siempre es una buena noticia. Cumplir
cien afios con buena salud es, seguramente, una
noticia mejor. Y la conjuncién de esos dos hechos
es lo que tienes ahora delante de tus ojos. Este
mes ha nacido una nueva revista, SARMENTUM,
que dedicard su vida y sus pdginas al mundo
mdgico del Rioja, un vino cuya Denominacién

de Origen cumple ahora exactamente un siglo de
historia. Sélo con ojear el sumario de este primer
numero de la revista podréis observar cémo todos
los elementos que dan vida al milagro del Rioja
estdn presentes; desde los vifiedos, hasta las bo-
degas, pasando por la Industria Auxiliar y todo lo
que tiene que ver con el comercio y el manteni-
miento de este emblema, reconocido ya, no sélo
como la Denominacién de Origen mds antigua de
Espaiia, sino como todo un simbolo internacional
del vino de calidad.

Algunos de vosotros veniais recibiendo regu-
larmente durante 12 afios la revista ONDARE

y ahora tenéis en vuestras manos este nuevo
proyecto, que no ha nacido para sustituir ni para
diluir nada. Estamos aqu{ para abrir el campo

de vision, con una clara vocacién se sumar y
universalizar la informacién. A ello nos compro-
metemos desde ahora y ese serd el objetivo de
nuestro trabajo.

Como editores, lo mds importante es y serd siem-
pre la informacién ttil y veraz sobre el mundo del
vino de Rioja, que tiene vida propia mucho antes
que nosotros. En estas pdginas, lo fundamental
serd siempre la actividad de las bodegas y todo lo
que les rodea. Apostaremos por la innovacién y

la tradicion, porque ambas cosas son necesarias y
compatibles en el universo al que va dirigida esta
nueva publicacién.

EDITORIAL

’

Este serd un soporte y un amplificador para nuevos
proyectos singulares, asi como para la actividad
cotidiana, a veces desconocida u olvidada, de los
cientos de bodegas y los miles de personas que
hacen realidad cada dfa el milagro de este vino
conocido en todo el mundo.

Somos conscientes de que cada vez que se des-
corcha una botella de Rioja se abre, como en una
caja mdgica, algo que probablemente nunca podra
caber ni en una revista ni en una enciclopedia.

SARMENTUM es unicamente una herramienta. Asi
la hemos concebido y asi queremos que sea util.
Intentaremos interconectar a todos los interesados
en que esta aventura del Rioja cumpla otros cien
afios mds de reconocimiento mundial. Buscaremos
siempre la mejor manera de recoger experiencias

y aportar ideas. En este primer nimero ya hay un
buen nimero de ejemplos materializados en infor-
mes exclusivos, ideas originales y nuevas apuestas.
Queremos ser, en definitiva, una revista de todos

y para todos cuantos dedican su vida profesional al
Rioja. Aqui estardn siempre nuestras pdginas para
recoger €xitos, inquietudes, proyectos y avances
tecnoldgicos. Todas las aportaciones serdn bienve-
nidas y todas las iniciativas tendrdn aqui su tribuna.

Sélo nos queda felicitar a todo el mundo del Rioja
por sus cien afios de trabajo, de éxitos y de esfuer-
zo diario de varias generaciones de bodegueros
que han llevado a este vino hasta donde se merece.
Nosotros nos conformamos con parecernos a esos
sarmientos que comienzan a brotar ahora, en
primavera, y que aseguran la continuidad de una
historia centenaria, a la que ain le quedan muchos
capitulos por escribir.

Andrés Diaz, editor
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dirigira la inteligencia econdmica de la OIVE

Begofa Olavarria liderara el nuevo departamento de Inteligencia Econémica de la In-
terprofesional que busca consolidar su papel como referente en el analisis y la

LA ORGANIZACION Interprofesio-
nal del Vino de Espafia (OIVE) ha
nombrado a Begona Olavarria como
directora del nuevo departamento
de Inteligencia Econémica, una uni-
dad creada con el propésito de forta-
lecer el andlisis estratégico del sector
vitivinicola. Esta iniciativa busca dar
continuidad al trabajo desarrolla-

do por el Observatorio Espafiol del
Mercado del Vino (OeMv) y aportar
herramientas analiticas y digitales
que ayuden a los operadores del
sector a anticiparse a los cambios en
el mercado internacional.

El departamento centrard su labor
en la identificacion de tendencias, la
generacion de datos estratégicos y
la elaboracién de informes que per-
mitan a las bodegas y demds agentes
del sector adaptarse a un entorno en
constante evolucion.

Esta linea de trabajo responde a los
objetivos definidos en la Estrategia
del Sector Vitivinicola 2022-2027,

estrategia del sector vitivinicola.

que pone de manifiesto la inteligen-
cia econémica como un factor clave
para reforzar el posicionamiento de
los vinos espafioles tanto en el mer-
cado nacional como en el exterior.

Begona Olavarria es licenciada en
Derecho por la Universidad Com-
plutense de Madrid y cuenta con
especializacion en Derecho Juridico-
Comunitario. A lo largo de su tra-
yectoria ha desarrollado una sélida
experiencia en el andlisis de mer-
cados y en la economia del sector
vitivinicola. Desde la creacion del
OeMv en 2008, ha trabajado como
analista de mercados, contribuyen-
do al conocimiento de los canales de
distribucién y del comportamiento
de los consumidores de vino. Ade-
mds, ha dirigido el Departamento
de Andlisis Econémico y Promocién
de la Federacién Espafola del Vino
(FEV) y ha colaborado con institu-
ciones internacionales como el ICEX
y la Embajada de Espaiia en Costa de
Marfil.

Con la creacién de esta nueva
unidad, la Interprofesional busca
proporcionar informacién de calidad
a toda la cadena de valor del vino en
Espafia, consolidando asi su papel
como referente en el andlisis y la
estrategia del sector.

www.saienology.com
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ICEX v la Interprofesional del Vino de Espana

—RZAN S/U
SORACION

para el reconocimiento internacional

de los vinos de Espana

CON EL PROPOSITO final de im-
pulsar el posicionamiento de Espaiia
como referente vitivinicola inter-
nacional, ICEX Espafia Exportacion
e Inversiones y la Organizacion
Interprofesional del Vino de Espaia
(OIVE) han firmado dos convenios y
un acuerdo de licencia de uso de la
marca ‘Wines from Spain’, cuyas si-
nergias contribuirdn tanto a mejorar
impulsar la imagen del vino espafiol
entre profesionales y consumidores

06| CRONICAS

de todo el mundo, como a reforzar
la marca pais bajo una consolidada
y reconocida como Food and Wines
from Spain(FWS). Con una vigencia
de tres afios, el primer acuerdo
dibuja un marco de colaboracién
para la promocién internacional de
los vinos de Espafia, en el que ambos
organismos disefien un plan de
trabajo comun, donde la formacion
sobre la excelencia y diversidad de
los vinos de Espafia, y las campafias

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja
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de promocion en mercados exteriores
serdn ejes vertebradores.

Por otro lado, para ahondar en la
internacionalizacién del sector del
vino espafiol en un mercado tan es-
tratégico como China, ICEX y la OIVE
han refrendado también un convenio
para la organizacién de actividades
formativas sobre el vino espafiol a
profesionales y consumidores de la
Republica Popular China. .



Este acuerdo refuerza y da continuidad
a la colaboracion iniciada en 2021 entre
ambos organismos con la puesta en
marcha de un programa formativo des-
tinado a profesionales internacionales
del sector del vino, transmitiendo un
mensaje de estabilidad y compromiso
valorado positivamente en el escenario
internacional. Ante el deseo de querer
aumentar la presencia y el conocimien-
to de los vinos espafioles en el gigante
asidtico, este proyecto es especialmente
valioso, puesto que la formacién se im-
partird integramente en formato digital
y en idioma chino mandarin.

El programa educativo fruto de este
convenio cuenta con un presupuesto

de 129.826 euros, ejecutable hasta el 31
diciembre de 2025, y contempla la reali-
zacion de dos tipos de programas, con el
objetivo de satisfacer las necesidades de
formacion de perfiles de usuarios muy di-
ferentes. Asi, el ‘Spanish Wine Specialist’,
destinado a de lideres de opinién, profe-
sionales, restauradores, responsables de
tiendas del sector del vino y el ‘Spanish
Wine Trader Course’, para consumidores
amantes del vino. Y superados los cursos
de cada edicion, se les entregard un titulo
oficial acreditativo de su conocimiento de
los Vinos de Espafa.

El compromiso formativo de este acuer-
do en estos cinco afios ha hecho posible
que 248 profesionales chinos y mds de
100 foodies hayan obtenido el titulo
oficial acreditativo que distingue su
conocimiento de los Vinos de Espafia.

Ademds, la colaboracién entre ambas
instituciones se extiende también a
otros dmbitos como la elaboracion de
un Relato del vino espafiol, proyecto
que ha liderado OIVE en el marco de la
Mesa de la Gastronomia Espafiola, que
dinamiza ICEX, y en el que han colabo-
rado de forma activa para identificar los
atributos diferenciales del vino espafiol,
revalorizando a su vez la imagen pafs.
Este acuerdo entre la Interprofesional
del Vino de Espafia (OIVE) e ICEX
multiplica los esfuerzos y vienen a sellar
y reforzar el compromiso estratégico

de ambas instituciones en los objetivos
de promocion, difusiéon, imagen y
valorizacion de los vinos espafioles en el
mundo.
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espanolas de vino - ANO 2024

Espafa aumento en 41 millones € su facturacion por exportaciones de vino
en 2024, aunque reduciendo en 101 millones de litros el volumen exportado

Exportaciones espaniolas de vino

EN 2024, 1a facturacion de las expor-
taciones espafiolas de vino aumenté
un 1,4%, pero cayé un 5% el volumen
exportado. Se situaron el pasado afio
en 0s 1.935,3 millones de litros, por
valor de 2.977,8 millones de euros.

En términos absolutos, fueron 101,3
millones de litros menos y casi 41
millones de euros mds respecto a
2023.Se trata del segundo mejor afio
en valor de la serie histdrica, pero hay
que remontarse a 2013 para encontrar
una cifra mds baja en volumen.

Por productos en 2024, en términos
de valor solo cayeron los vinos de
licor ( -6,3%), mientras que, en
volumen, solo el vino en Bag-in-box
registré evolucion positiva (+5,8%).

[
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También crecié el volumen ex-
portado de los vinos envasados no
espumosos sin ninguna indicacion
(+2,7%). El resto de los productos
analizados redujo sus exportaciones,
destacando la caida del vino a granel,
que dejo de exportar 79,3 millones de
litros (-7%).

Por mercados, en el caso del vino
envasado, Reino Unido es el principal
mercado, cerrando 2024 en positivo.
Buena marcha de las ventas en Amé-
rica del Norte, con crecimiento en
México, EE.UU. y Canad4.
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Evolucién también positiva en Paises
Bajos o Japdn. En el lado negativo,
mercados como Alemania, Portugal,
Francia o China. En el caso del vino
a granel, Alemania supera a Francia
en 2024 y se convierte en el primer
destino para el granel exportado

por Espafia. Destaca el crecimiento
registrado por Italia (+50,8 millones
de litros) y la caida registrada por
Portugal (-51,25 millones de litros) y
Francia (-35,9 millones de litros).
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Exportaciones vitivinicolas por

COMUNIDADES

auténomas y provincias - ANO 2024

Castilla-La Mancha, primera
comunidad exportadora, seguida de o g P I O
Cataluiia en valor y de la Comunidad ol Qe /\f ol Bt |' \
Valenciana en volumen . [ b TN

Las exportaciones vitivinicolas, que incluyen vino,
aromatizado, mosto y vinagre, aumentaron un
3,5% en valor y un 1,6% en volumen en 2024, has-
ta los 3.513 millones de euros y los 2.723,6 millones SO S =
de litros. Se trata de la 2* mayor facturacion de la ol o ™ o 4 P
serie histdrica tras la de 2022, aunque el volumen ol iy , — N e,
sigue lejos del comercializado afios atrds. 14 de las ; ! el
comunidades auténomas espafiolas aumentaron

el valor de sus exportaciones vitivinicolas en 2024, © BERRRERRRE AR AR
aunque solo 6 las aumentaron en volumen.
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Castilla-La Mancha se mantiene
como la primera comunidad expor-
tadora tanto en valor, con 900,45
millones de euros (+1,3%) y 1.410,9
millones de litros (-0,1%), lo que
supone el 26% del valor y el 52% del
volumen total exportado por Espafia.
Destaca en 2024 el aumento regis-
trado en la Regién de Murcia, factu-
rando 20,89 millones de euros y ex-
portando 58,7 millones de litros mds
respecto a 2023, lo que la convierte
en la 6* comunidad exportadora en
valor y en la 3* en volumen. También
destaca el aumento en valor de La
Rioja (+20,3 millones €), Pais Vasco
(+15,5 millones €) o Comunidad de
Madrid (+14,4 millones).

En términos de volumen, aumentaron
(ademds de Murcia), Madrid (+13,7
millones de litros), Pais Vasco (+4,7
millones), Navarra (+4,4 millones), La
Rioja (+4,2 millones de litros) y Canta-
bria (+0,2 millones), cayendo el resto.

Reino Unido aumento sus importa-
ciones un 2,4% en volumen, pero las
redujo un 3,7% en valor. Reino Unido
aumento sus importaciones de vino
en volumen (+2,4%), pero las redujo
un 3,7% en valor en 2024. Se situaron
en 3.909,8 millones de libras (unos
4.725,1 millones de euros) y 1.262,5
millones de litros, a un precio medio
un 6% inferior, de 3,10 GBP por litro
(unos 3,75 €/litro). -Reino Unido
cerrd 2024 como segundo importador
mundial de vino tras Estados Unidos
en valor y Alemania en volumen.

El vino envasado lidera las impor-
taciones britdnicas de vino, aunque
bajé a minimos histdricos en térmi-
nos de volumen, a un precio medio
un 6% inferior. El vino a granel fue

el que mejor evolucion presentd, con
crecimientos del 12% en valor y del
7% en volumen. El vino espumoso
cay6 en valor, pero aumento en volu-
men, al contrario que el vino en BiB.
Francia en valor e Italia en volumen
son los principales proveedores de
vino a Reino Unido. Espafia mantiene
la tercera posicién en valor y la cuarta
en volumen, a pesar de registrar
caidas del 4% el pasado afio.

Fuente: OEMV
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nueva presidenta y consejo de administracion

En Asamblea General del Comité Europeo de Empresas Vitivinicolas (CEEV) se ha llevado a
cabo la eleccion de nueva presidencia, consejo de administracion. El evento ha servido tam-
bién para dar la bienvenida a la Asociacion Europea de Vinagres como nuevo miembro.

DURANTE LA ASAMBLEA General
celebrada el 20 de marzo en Bruse-
las, CEEV (Comité Europeo de Em-
presas Vitivinicolas) eligié un nuevo
Consejo de Administracion, inclu-
yendo una nueva presidenta para
un mandato de 3 afios. La italiana
Marzia Varvaglione, de la bodega
Varvaglione 1921, toma el testigo del
espafiol Mauricio Gonzalez-Gordon,
actual presidente de Gonzilez Byass.

La nueva Junta queda formada por:

- Presidenta:
- Marzia Varvaglione (UIV - Unione
Italiana Vini, Italia)

- Vicepresidente:

- Pedro Pereira Gongalves (ACIBEV -
Associagio de Vinhos e Espirituosas
de Portugal, Portugal)

- Tesorero

- Jérome Perchet (FFVA - Fédéra-
tion Francaise des Vins d’Apéritif,
Francia)

- Miembros del Consejo

- Pedro Ferrer (FEV - Federacion
Espafiola del Vino, Espafia)

- Piero Mastroberardino (FEDERVI-

NI - Federazione Italiana Industriali
Produttori, Esportatori ed Importa-

tori di Vini, Vini Spumanti, Aperi-
tivi, Acquaviti, Liquori, Sciroppi,
Aceti e Affini, Italia)

- Michel Chapoutier (UMVIN -
Union des Maisons et Marques de
Vins, Francia)

- José Ramon Ferndndez (GLEVE -
Groupe de Liaison des Entreprises
Vinicoles Européennes)

La recién elegida presidenta del
CEEV, Marzia Varvaglione, de
Varvaglione 1921 se ha referido a la
situacion econdmica y a su futura
labor: «Mientras atravesamos uno
de los periodos mds dificiles de las

C C Comité
" des Entri

ultimas décadas, es mds importan-
te que nunca que el sector del vino
permanezca unido. Junto con el
equipo del CEEV y nuestros miem-
bros, me comprometo plenamente
a guiar a nuestro sector en estos
tiempos dificiles y a superar los
retos que nos esperan durante mi
presidencia».

excell

Presenta:

Soy el Sr. Lobo.
Soluciono problemas.

EL CONSULTORIO DEL SR.LOBO

Caso 16: Butch se esta estresando.
Caso 17: Fabienne tiene algo en el vino que no usa en su vifiedo.

EL ER.

LOBO OS ESPERA EN WWW.EXCELLIBERICA.COM
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la Interprofesional del Vino de Espana se

suma a Bacchus 2025 para reforzar la
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del vino espanol

 Desde esta edicion, sera el maximo representante de OIVE quien tenga el honor de en-
cabezar el prestigioso concurso, consolidado ya como una de las grandes plataformas de
visibilidad para los vinos de Espafa

* Con su participacion, la Interprofesional ratifica uno de los pilares estratégicos de la Es-
trategia del sector vitivinicola 2022-2027: mejorar la imagen y el posicionamiento del vino
espanol en los mercados internacionales

Interprofesional del

VINO

DE ESPANA

MADRID, 28 DE MARZO de 2025-.

La Organizacion Interprofesional del
Vino de Espafia (OIVE) y la Unién Es-
paiiola de Catadores se unen al frente
del Concurso Internacional de Vinos,
Vermuts y Espirituosos Bacchus, uno
de los certdmenes mds reconocidos y
consolidados del panorama vinicola
internacional.

Desde esta edicion, la presidencia de
honor de este prestigioso certamen
serd representada por Fernando Ez-
querro, a su vez, presidente de OIVE.

Con su participacién activa en Bac-
chus 2025, la Interprofesional refuer-
za uno de los pilares fundamentales
de la Estrategia del Sector Vitivinicola

12| CRONICAS

2022-2027: potenciar la imagen y
mejorar el posicionamiento del vino
espafiol en los mercados interna-
cionales. Organizado desde 1996

por la Unién Espafiola de Catadores,
Bacchus reunird en esta edicién a un
jurado de prestigio internacional,
compuesto por importadores, su-
milleres, compradores, periodistas
especializados y Masters of Wine.

Se trata de una oportunidad estra-
tégica para proyectar una imagen
cohesionada, moderna y competitiva
del vino espafiol. Marina Garcia, di-
rectora de Bacchus 2025, destaca “la
relevancia de contar con el respaldo
de la Interprofesional, una organiza-
cién esencial para unificar el relato
del vino esparfiol”.

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja

XXIll CONCURSO
INTERNACIONAL DE VINOS,
VERMUTS Y ESPIRITUOSOS

31 DE MARZO AL 4 DE ABRIL 2025

La actual presidenta de la Unién
Espafiola de Catadores subraya que
“Bacchus y la Interprofesional com-
parten una visién comun: reforzar la
competitividad del sector a través de
la calidad y una imagen sélida”.

Con esta alianza estratégica, ambas
instituciones consolidan su papel
como altavoz del vino espafiol,
impulsando su presencia y prestigio
tanto dentro como fuera de nuestras
fronteras.

Contacto Comunicacién:

Maria Diez Nepomuceno comunica-
cion@oive.org

Miguel Berzosa info@uec.es



SACCHUS

2025

anuncia su palmarées de medallas

EL MAYOR CONCURSO de dmbito
vinicola de cuantos se desarrollan en
nuestro pais, Bacchus 2025, publica su
listado completo de medallas. Un total
de 570 etiquetas, entre vinos, vermuits
y bebidas espirituosas, las mejores
calificaciones de las 1.698 muestras
participantes, alcanzan los preciados
Grandes Bacchus de Oro, Bacchus

de Oro y Bacchus de Plata. Se alza
Espafia en lo mds alto del pédium
pero igualmente se consolida Bacchus
como el mayor escaparate iberoame-
ricano a nivel mundial, con los vinos
y espirituosos de México, Bolivia,
Per, Uruguay, Brasil y Portugal como
protagonistas indiscutibles de su pal-
marés. Eslovaquia, Republica Checa y
Moldavia, y en menor medida Alema-
nia y Australia, completan el pédium
internacional de Bacchus 2025.

Mencién especial para los 50
Grandes Bacchus de Oro, etique-
tas que superan los 93 puntos en la
calificacién por parte del panel de
catadores de Bacchus 2025. Entre
ellos, Ryzling Rinsky 2022 de la bo-
dega Vladimir Tetur de la Republica
Checa, Sinfo Rose 2024 de Bodegas
Sinforiano, Beronia Gran Reserva
1982 de Bodegas Beronia, Vinyes

de Can Sala de Cavas J. Hill (Ferrer
Miranda) y Tradicion Palo Cortado
VORS de Bodegas Tradicion obtienen
el reconocimiento afiadido como
Mejor Vino Blanco, Rosado, Tinto,
Espumoso y Generoso y de Licor de
Bacchus 2025, galardones que otorga
la Federacién Mundial de Grandes
Concursos de Vinos y Espirituosos
(VINOFED) en las categorias corres-
pondientes.

Exito de convocatoria para el
Concurso Internacional Bacchus,
organizado desde el afio 1996 por la
Unién Espafiola de Catadores, que
en su vigésimo tercer cumplea-

fios incorporaba por vez primera a
su registro a todo tipo de bebidas
espirituosas y en el que un centenar
de relevantes lideres de opinién na-
cionales e internacionales (sumille-
res, comunicadores, importadores,
responsables de compras) fueron los
encargados de evaluar en estricta
cata a ciegas la totalidad de muestras
participantes.

Listado completo de medallas
Bacchus 2025 en www.concurso-
bacchus.es. Galerfa de fotos Bacchus
2025 en https://www.flickr.com/
photos/146017759@N06/albums.
Mids informacion en info@uec.es.
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al mejor sumiller de la Otra Rioja en una divertida

cata ciega por zonas, variedades y estilos

700 profesionales participaron el lunes en la fiesta Presentacion de Ahada 2024 de Bode-
gas Familiares de Rioja, un salén que se ha convertido en una referencia para la hosteleria
y la distribucion del norte del pais

LOGRONO, 1 DE ABRIL DE 2025.
Alrededor de 700 profesionales y
600 aficionados disfrutaron en los
salones del restaurante Delicatto
(Logrofio) de los vinos de cincuenta
y cuatro Bodegas Familiares de Rio-
ja, tanto de los testigos de la ultima
cosecha 2024 como de muchos otros
que aun estdn en barrica o maduran-
do en bodega, incluidas limitadisi-
mas producciones que dificilmente
se pueden comprar en los lineales de
los supermercados.

La fiesta presentacién de afiada,

que cumplio su vigésimo séptima
edicién, es una cita ineludible para la
hostelerfa local, pero también del
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norte de Espafia y de lugares mds
lejanos como Valencia o Madrid.
Hubo récord de participacion, con
54 bodegas, y también de asistentes
hasta superar las 1.300 personas a
lo largo de toda la jornada, entre los
profesionales (de 12 a 19 horas) y los
aficionados (de 19 a 21.30).

Pese a las dificultades que atravie-
sa el sector del vino, a las que no

es ajena la DOCa Rioja, la regiéon
viticola vive un momento espec-
tacular con nuevas propuestas e
ideas y con una nueva generaciéon
que estd elaborando los mejores
vinos de la historia. Rioja merece la
pena ser redescubierta porque en la
actualidad va mucho mds alld de la
tradicional clasificacién de los vinos
por su tiempo de estancia en made-
ray ése es el objetivo del IT Premio
Argraf al Mejor Sumiller de la Otra
Rioja, una prueba divertida, pero
también competitiva, en la que par-
ticiparon 50 profesionales, varios de
representantes de establecimientos
con estrella Michelin, a quienes se
planteé el reto de adivinar en cata
ciega la zona de Rioja de la que pro-
cedian los vifiedos (siete delimita-
das por valles y montanas de toda
la geografia de la DOCa Rioja), las
variedades de uva y los métodos de
elaboracion.

Con una seleccién de vinos de Bode-
gas Familiares y dirigida por Pedro
Salguero, histérico exveedor del
Consejo Regulador, los participan-
tes compitieron en dos tandas de 25
personas con la cata de siete vinos
(dos blancos y cinco tintos).

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja

Los diez mejores pasaron a una final,
en la que se cataron otros siete vinos
y en la que se impuso Ivdn Sdnchez,
sumiller del restaurante La Venta de
Moncalvillo, el estrella Michelin del
pequerio pueblecito de Daroca de
Rioja, por delante de Ramén Gonzd-
lez, de Tienda del Vino Matamorosa
(Cantabria) y de Maria Milldn, del
hotel Silken Villa Lucia (Laguardia) y
de Rubén Jiménez (Meson El Charro,
Logrofo): “Las catas fueron todo un
reto, muy divertido pero exigente, vy
el nivel, tanto de los profesionales de
fuera como locales, fue muy alto por-
que la zonificacion, por valles y mon-
tanas, de Bodegas Familiares requiere
mucho conocimiento de la region
viticola”, explicé Pedro Salguero.

Alberto Torroba, gerente del Grupo
Argraf entreg6 los premios a Ivin
Sdnchez (3.000 euros), Ramén Gon-
zdlez, de Tienda de Vinos Matamorosa
de Santander (1.000 euros) y los dos
accésit (de 500 euros cada uno) a
Maria Milldn Bezares, del hotel Silken
Villa de Laguardia y a Rubén Jiménez,
del restaurante El Charro (Logrofio):
«Quiero felicitar a la organizacion,
ala Asociacion de Bodegas Fami-
liares, por este evento, el concurso
vy la presentacion de aiada, que dan
visibilidad a las pequerias bodegas
porque es algo que ahora mds que
nunca necesita Rioja. La diversidad
que hemos visto en esta cata, con
una pequenia muestra de los vinos de
54 bodegas, es increible», explico el
ganador Ivdn Sdnchez, quien confeso
también que invertird los 3.000 euros
del premio en “formacion y viajes
vitivinicolas”.
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y vinedo, promovido por el Consejo Regulador

de la DOCa, avanza para lograr la preservacion

del patrimonio natural de la Denominacion

26 de marzo de 2025.- El presidente del Grupo Operativo para la Proteccion del Paisaje y
Vifiedo, Alvaro Palacios, junto al presidente del Consejo Regulador de la DOCa, Fernando
Ezquerro, y varios miembros del Grupo se reunieron ayer con el presidente del Gobierno
de La Rioja, Gonzalo Capellan, para trasladarle el estado de situacion y los ultimos avan-
ces en materia de proteccion del paisaje en la Denominacion de Origen Calificada Rioja.

HASTA LA FECHA, gracias a la de energia y otras afecciones que medidas temporales y urgentes para
intervencion del Grupo Operativo amenazan el patrimonio vitivinicola la proteccién del paisaje de La Rioja,
puesto en marcha por el Conse- y paisajistico de la Denominacion. asi como la aprobacién de la morato-
jo Regulador a finales de 2021, se ria solicitada por el Grupo Operati-
han interpuesto hasta 15 recursos Asimismo, el Grupo agradeci6 al vo, por la cual quedaron paralizados
contencioso-administrativos para la presidente de La Rioja el punto de los procedimientos administrativos
paralizacion de aquellos proyectos inflexién alcanzado hace un afio para autorizar el uso de suelo no

de creacion de infraestructuras de gracias al impulso y consecucion de urbanizable para implantar instala-
produccion eléctrica y transporte la Ley 1/2024 de 24 de enero de ciones de generacion de energia
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Franz-Paul (OIV.MA-AS323-04B, Tipo ).
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eléctrica y las infraestructuras de
evacuacion correspondientes.

El Grupo también valor6 positi-
vamente la implicacién de este
Gobierno en la preservacion del pai-
saje que, segun consideran, “tiene
un valor intrinseco, mds alld de su
potencial agricola” y su compromiso
por seguir revisando y valorando
todas las actuaciones previstas en
esta materia, al mismo tiempo que
le ha solicitado que el proyecto de
ley en el que ha trabajado y que el
Consejo de Gobierno ha elevado ya al
Parlamento de La Rioja sea “lo mds
solido posible”.

“Desde el Grupo, hemos conseguido
importantes avances para preservar
nuestro patrimonio natural y cultu-
ral, aunando los esfuerzos del

conjunto de plataformas y asocia-
ciones de bodegas y viticultores para
combatir aquellos proyectos que

lo ponen en peligro y, desde luego,
agradecemos la sensibilidad y cola-
boracion del Gobierno de La Rioja,
que comprende la importancia de
protegerlo”, afirma Alvaro Palacios,
presidente del Grupo Operativo.

El Grupo Operativo fue creado por el
Consejo Regulador con el fin de pre-
servar uno de los principales activos
que tiene la Denominacién de Origen
Calificada Rioja: su paisaje, imprescin-
dible para el enoturismo, una activi-
dad que se ha convertido en un pilar
para el desarrollo del sector y en el que
laDOCa es referente. “El paisaje y el

vifiedo de Rioja, ademds de constituir
un valor en si mismos, aportan un ar-
gumento mds de valor a nuestro vinoy
anuestra Denominacién”, asegura Pa-
lacios. El Consejo Regulador de la DOCa
Rioja se ha mostrado siempre a favor

de las energias renovables, puesto que
considera indispensable la generacién
de energia de forma limpia para luchar
contra el cambio climdtico que afecta de
forma tan negativa al sector y los entor-
nos naturales de la Denominacion. Pero,
al mismo tiempo, estima imprescindible
que las instalaciones de generacion y
conduccion de energia se implanten de
forma ordenada, estudiada y en lugares
compatibles con la preservacién del
paisaje, sin dafiarlo de forma irreparable
como ha sucedido en muchos casos.

Fuente: Denominacion de Origen
Calificada Rioja

16 ACTUALIDAD RIOJA

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja



La Rioja lanza

AYUDAS
19,2 MILLONES

para la cosecha en verde de 2025

La medida busca reducir el excedente de uva y apoyar a viticultores, priorizando jévenes y
explotaciones compartidas en la DOCa Rioja.

EL GOBIERNO de La Rioja ha anun-
ciado una nueva convocatoria de
ayudas para la cosecha en verde de
2025, con un presupuesto inicial de
19,2 millones de euros. Esta medida
busca reducir el excedente de uva 'y
apoyar a los viticultores profesiona-
les. La convocatoria, publicada en el
Boletin Oficial, prioriza los vifiedos
inscritos en la Denominacién de
Origen Calificada (DOCa) Rioja, es-
pecialmente aquellos plantados con
la variedad tempranillo tinto y que
no superen los 35 afios de antigiie-
dad. Ademads, se beneficiard a los
agricultores profesionales, jévenes
viticultores menores de 40 afios y
explotaciones de titularidad com-
partida.

La consejera de Agricultura, Ga-
naderfa, Mundo Rural y Medio
Ambiente, Noemi Manzanos, ha
explicado que la cosecha en ver-

de tiene como objetivo eliminar la
mayor cantidad posible de uvas que
presentan dificultades para su co-
mercializacién, contribuyendo

asia equilibrar el mercado vitivini-
cola. Aunque el presupuesto inicial
es de 19,2 millones de euros, la cifra
podria aumentar dependiendo de la
ejecucion de otros fondos europeos
asignados a la Intervencion Sectorial
Vitivinicola (ISV) para el periodo
2024-2027. En 2024, el presupues-
to inicial fue de 21,4 millones y se
incremento hasta alcanzar los 25,9
millones, por lo que la Consejeria de
Agricultura espera que esta tenden-
cia continue. Las ayudas cubrirdn
hasta el 50% de la pérdida de ingre-
sos y del coste de eliminacién de los
racimos. Para 2025, se ha establecido
un importe de 1,19 euros por kilo

de uva, con un rendimiento m&xi-
mo subvencionable de 6.500 kg por
hectdrea. El coste de destruccién de
racimos se ha fijado en 509 euros por
hectdrea si se realiza manualmente y
285 euros por hectdrea en el caso de
intervencion mecdnica. Para optimi-
zar los fondos, la superficie sub-
vencionable se ajustard al 92% del
registro oficial de vifiedo, evitando
asi devoluciones por falta de
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ejecucion, una estrategia basada en la
experiencia de campafias anteriores.
Las solicitudes podrdn presentar-

se de manera telemdtica, tanto de
forma individual como colectiva,
entre el 25 de marzo y el 16 de abril
alas 14:00 horas. Una vez realizadas
las verificaciones administrativas y
los controles de campo, el Gobierno
de La Rioja remitird al Ministerio de
Agricultura el listado de solicitudes
admisibles el 7 de junio. Se prevé que
la resolucién de concesién de ayudas
se publique antes del 30 de junio. Los
viticultores beneficiarios deberdn
retirar completamente las uvas de
sus parcelas antes del 15 de julio,
fecha limite también para comunicar
la finalizacién del proceso y solicitar
el pago de la ayuda.

El Gobierno de La Rioja, junto con
otras cinco Comunidades Auténo-
mas, ha solicitado por tercer afio
consecutivo al Ministerio la activa-
cién de esta medida, considerada
esencial para garantizar la estabi-
lidad del sector. Segun la consejera
Manzanos, la cosecha en verde ha
demostrado ser una herramienta efi-
caz para reducir el exceso de oferta
y ofrecer una alternativa viable a los
viticultores. Con este nuevo paquete
de ayudas, el Ejecutivo regional re-
afirma su compromiso con los pro-
fesionales del vino, asegurando que
los recursos europeos se destinen

de manera eficiente para fortalecer
la competitividad de la DOCa Rioja
en un momento de incertidumbre
comercial.

Esta iniciativa se enmarca en un
esfuerzo mds amplio por parte del
Gobierno de La Rioja para apoyar
al sector vitivinicola, que es fun-
damental para la economia de la
region.

La cosecha en verde no solo ayuda a
controlar el excedente de produc-
cion, sino que también ofrece a los
viticultores una forma de mitigar
las pérdidas econémicas derivadas
de la sobreproduccion. Al reducir
la cantidad de uva disponible en el
mercado, se busca estabilizar los
precios y mejorar la rentabilidad de
las explotaciones vitivinicolas.
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La historia de la Denominacion de Origen Calificada Rioja.

La Denominacion de Origen Calificada (DOCa) Rioja, reconocida como la mas antigua de
Espania, celebra en 2025 su centenario. A lo largo de este siglo, Rioja ha consolidado su
posicion como lider en la produccion de vinos de calidad, siendo un referente tanto nacio-

El cultivo de la vid en la regién de
Rioja se remonta a tiempos antiguos,
con influencias de romanos, feni-
cios y celtiberos. El documento més
antiguo que menciona la existencia
de vifiedos en Rioja data de 873,
encontrado en el Cartulario de San
Milldn. En el siglo XIII, Gonzalo de
Berceo, primer poeta espafiol cono-
cido, hizo referencia al vino en sus
versos, evidenciando la importancia
de la viticultura en la regién.

- 1925: Se establece oficialmente la
Denominacién de Origen Rioja, un
paso fundamental para regular la
calidad de los vinos de la region.
Este momento marca el inicio de un
proceso de proteccion y promocion
del vino de Rioja.

- 1928: Se promulga el primer regla-
mento de la DO Rioja, especificando
las zonas geogrdficas, las variedades
de uva permitidas y las practicas
enoldgicas, sentando las bases de la
viticultura moderna en la region.

- 1945: Creacion del Consejo Regula-
dor de la DO Rioja, que se convierte
en el organismo encargado de garan-
tizar la calidad y el cumplimiento de
las normativas que rigen la produc-
cién y comercializacién de los vinos.

nal como internacional.

- 1970: Aprobacion de
la “Clasificacién de
Vinos” en funcion de
su tiempo de crianza:
Joven, Crianza, Re-
servay Gran Reserva,
lo que permitio a los
consumidores identi-
ficar mejor los estilos
de vino de Rioja y
establecer una oferta
mads diferenciada.

-1991: La DO Rioja
obtiene la categoria
de “Calificada”, un
reconocimiento que eleva su estatus
auna de las zonas vitivinicolas

mds prestigiosas del mundo. Esta
categoria, otorgada por el Ministerio
de Agricultura, es la mds alta dentro
del sistema de Denominaciones de
Origen en Espafia.

- 2009: Con la incorporacion de
nuevas variedades de uva blanca,
como la Viura, Garnacha Blan-

ca, Tempranillo Blanco y otras, se
diversifican los vinos blancos de
Rioja, consolidando la regién no solo
por sus tintos sino también por sus
blancos de alta calidad.

- 2017: Se reconocen los vinos de
“Vifiedo Singular” y “de Munici-
pio”, destacando la singularidad y
origen de ciertos vifiedos y parcelas.

- 2021: El Consejo Regulador imple-
menta medidas de sostenibilidad

ambiental en los vifiedos de Rioja,
incluyendo la reduccién del uso de
productos quimicos, el fomento de
la biodiversidad y la promocién de
prdcticas agricolas responsables. Esta
iniciativa busca garantizar un futuro
sostenible para la viticultura en la
region.

- 2022: Se impulsa la digitaliza-
cion del sector, con la creaciéon de
plataformas en linea que permiten a
los consumidores explorar los vinos
de Rioja, interactuar con bodegas

y aprender mds sobre el proceso

de produccion, todo ello con un
enfoque educativo y de promocion
internacional.

- 2025: Se conmemora el centenario
con un programa de actividades y
un spot publicitario con escenas
rodadas en Bodegas Solar de Sama-
niego.
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DOCa Rioja y Gobierno riojano unen fuerzas para proteger el vinedo
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EL GRUPO OPERATIVO para la
Proteccion del Paisaje y Vifiedo de la
DOCa Rioja continda avanzando en
sus trabajos para conservar el entorno
natural y cultural de esta Denomi-
nacién de Origen. El 25 de marzo, su
presidente, Alvaro Palacios, acom-
pafiado por el presidente del Consejo
Regulador de la DOCa, Fernando Ez-
querro, y otros miembros del Grupo,

mantuvo una reunién en Logrofio con
el presidente del Gobierno de La Rioja,
Gonzalo Capelldn, para informarle

del estado actual del proyecto y de los
ultimos pasos dados en esta linea.
Desde su constitucién a finales de
2021, el Grupo Operativo ha promo-
vido 15 recursos contencioso-admi-
nistrativos con el objetivo de frenar
proyectos que suponen una amenaza

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja




directa al paisaje de Rioja. La mayo-
ria de estos casos estdn relacionados
con infraestructuras energéticas,
tanto de generacion eléctrica como
de transporte de energia, que afectan
a suelos de vifiedo o a zonas pai-
sajisticamente sensibles dentro de la
Denominacion.

Pulltex

ModeloBasic

Durante la reunién, el Grupo tras-
ladé su agradecimiento al Gobierno
riojano por el impulso de la Ley
1/2024, aprobada en enero del afio
pasado, que establece medidas
urgentes para salvaguardar el paisaje
de La Rioja. Esta norma, a propuesta
del propio Grupo Operativo, intro-
dujo una moratoria que detuvo los
procedimientos de autorizacién para
utilizar suelos no urbanizables en
proyectos energéticos que pudieran
afectar al vinedo.

También valoraron de forma positiva
que el nuevo proyecto de ley, que ya
ha sido remitido por el Consejo de
Gobierno al Parlamento de La Rioja,
incluya medidas que refuercen esta
proteccién con un marco legal mds
estable.

Alvaro Palacios, en representacion
del Grupo, subrayé que la defensa
del paisaje viticola es una accion
colectiva que retine a bodegueros,
viticultores, asociaciones y platafor-
mas que han sabido coordinarse para
defender el territorio. Seguin explico,
el paisaje y el vifiedo forman parte
del valor del vino de Rioja y su pro-
teccion no solo responde a motivos
agricolas, sino también culturales y
sociales. Sefialé ademds que la impli-
cacion de la administracién autond-
mica ha sido decisiva para impulsar
medidas concretas que protejan esta
riqueza comun.

El Grupo Operativo fue creado por el
Consejo Regulador con el objetivo de
coordinar acciones frente a posibles
amenazas al paisaje de la DOCa Rioja.
Este elemento, ademds de tener un
valor propio, se ha convertido en un
atractivo turistico fundamental para
la regién, gracias al desarrollo del
enoturismo, que genera actividad i s B = o T
econémica en los municipios viti- -t = ' S f
vinicolas. Por este motivo, el Grupo \ nte racion a I
defiende que las infraestructuras Y ) S

energéticas deben ser compatibles :
con la conservacion del paisaje,
evitando implantaciones que causen
dafios irreversibles.

...l0s mejores sacacorchos !!!

ri@pulltex.com
texwt.com
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para impulsar el sector vitivinicola local

Los ganadores podran promocionar sus vinos en ferias nacionales e internacionales

II[E“HI%EH
LARIDIA

35 [OMCURSD DE VINDS
[NE COXSECHERD DE LA RIGIA
3 CONCURSD DEVINDS
DEPUEBLD

LA CONSEJERIA de Agricultura del
Gobierno de La Rioja se ha sumado
por primera vez a la organizaciéon
del Concurso de Vinos de La Rio-

ja, una iniciativa que cumple 35
ediciones en su modalidad de vinos
de cosechero y tres en la categoria
de vinos de pueblo. El certamen estd
promovido por la Fundacion Caja
Rioja y CaixaBank, y ha abierto ya el
plazo de inscripcién para bodegas,
viticultores-elaboradores y coope-
rativas inscritas en la Denominacién
de Origen Calificada Rioja.
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David Navarro, director de AgroBank
en la Direccién Territorial Ebro de
CaixaBank; y David Martin Civera,
director general de Desarrollo Rural
del Gobierno riojano. Todos han
coincidido en sefialar el valor que tie-
ne este concurso para poner en valor
el trabajo del sector vitivinicola local.

El certamen incluye dos convoca-
torias. Por un lado, el Concurso de
Vinos de Cosechero, que admite
tintos, blancos y rosados elabora-
dos con uvas vendimiadas en 2024
y embotellados con contraetiqueta
genérica. Por otro lado, el Concurso
de Vinos de Pueblo estd dirigido a
vinos que se comercializan bajo esta
mencién especifica dentro del Con-
sejo Regulador.

Una de las principales novedades es
que los ganadores podrdn partici-
par sin coste en la préxima ediciéon
de Barcelona Wine Week (BWW),
prevista del 2 al 4 de febrero de 2026.
Esta medida busca facilitar la promo-
cién nacional e internacional de los
vinos premiados. Ademds, los vinos
seleccionados serdn presentados

en otros eventos como el Concurso
Agricola de La Rioja, que se celebrard
el 14 de septiembre en el Paseo del
Espoldn, y en una cata dirigida por
la Cofradia del Vino de Rioja en el
Espacio Lagares.

Las catas técnicas se realizardn entre
los dfas 20 y 22 de mayo en las ins-
talaciones del Consejo Regulador. El
jurado estard formado por técnicos
vitivinicolas y profesionales especia-
lizados en andlisis sensorial.

La direccién técnica correrd a cargo
del equipo editorial de “La Prensa del
Rioja”, medio especializado con larga
trayectoria en el sector. Los premios
consisten en trofeos y diplomas para
los tres primeros clasificados en cada
categoria. La entrega tendrd lugar el 28
de mayo a las 19:00 horas en el Centro
Fundacién Caja Rioja Gran Via, situado
en Logrofio. Ademds del reconoci-
miento institucional, los vinos gana-
dores tendrdn visibilidad preferente en
medios especializados y generalistas.
El plazo para inscribirse comenzo el
pasado 8 de abril y finalizard el 9 de
mayo a las 14:00 horas. Los interesados
deben presentar cuatro botellas por
vino: una etiquetada y tres sin etique-
ta. También deben rellenar un impreso
con los datos requeridos y adjuntar

la ficha técnica si estd disponible. Las
muestras pueden entregarse en tres
puntos habilitados: la sede central de
Fundacién Caja Rioja (calle La Merced
6, Logrofio), entre las 8:30 y las 14:30
horas; el Consejo Regulador DOCa
Rioja (del 28 de abril al 9 de mayo),
entre las 8:00 y las 15:00 horas por la
mafiana y entre las 16:00 y las 18:30
por la tarde; o bien en cualquier ofici-
na de CaixaBank dentro del territorio
riojano, entre las 9:00 y las 14:00
horas. El Concurso Agricola previsto
para septiembre incluird una cata
popular abierta al publico general.

En ella se podrdn degustar los vinos
premiados junto a otros produc-

tos agroalimentarios riojanos. Esta
actividad forma parte del programa
anual que impulsa Fundacién Caja
Rioja para acercar al consumidor final
los productos elaborados dentro del
territorio autonémico.

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja
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La Rioja lanza
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para la cosecha en verde de 2025

La medida busca reducir el excedente de uva y apoyar a viticultores, priorizando jévenes y
explotaciones compartidas en la DOCa Rioja.
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NO ES FACIL cumplir cien afios y
menos, siendo la referencia del vino
espafiol de calidad dentro y fuera

de Espaiia. Con este pretexto, la
Federacion Espafiola del Vino (FEV)
entregaba hoy el reconocimiento a la
Denominacién de Origen Calificada

————

RECONOCNjiEnre

FEV 2025
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Rioja por sus “cien afios siendo
referente de calidad y embajadora
internacional de la excelencia del
vino espaiiol en el mundo”. Se trata
de la primera vez que la patronal del
vino espaiiol concede un premio a
una Denominacién de Origen.

Fernando Ezquerro, presidente

del Consejo Regulador de la DOCa
Rioja, recogi6 el premio de la mano
de Emilio Restoy, Vicepresidente
Segundo de la FEV, al término de la
asamblea general del organismo,

que ha tenido lugar hoy en el Colegio
Oficial de Arquitectos de Madrid
(COAM).

Este premio supone un reconoci-
miento para la DOCa Rioja por “su
contribucién en defensa del sector

y la cultura del vino. Rioja es la
primera Denominacién de Origen de
nuestro pais que cumple cien afios
como tal, siendo sin duda uno de los
buques insignia de la flota del vino
espafiol”, exponia la FEV.

“Este reconocimiento es todo un ho-
nor, que recojo en nombre de 13.000
viticultores y mds de 500 bodegas
que, generacion tras generacion,
han puesto en valor este maravi-
lloso producto, como es el vino de
Rioja, y su prestigio”, agradecia
Ezquerro a la FEV. “No se trata solo
del hecho de cumplir cien afios
como Denominacién de Origen,
sino de hacerlo siendo siempre

los pioneros, abriendo camino,
innovando; esti en el ADN de Rioja.
Estoy seguro de que la préxima
decision trascendental que haya
que tomar en el mundo del vino, la
tomari Rioja” concluia Ezquerro
ante las autoridades, expertos y
profesionales del sector que se han
dado cita para celebrar una jornada
enfocada a la transformacion digital
en dmbito vitivinicola.
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roza los 36.000 millones de euros en 2024,

su tercer mejor registro historico

Las exportaciones aumentan un 1,4% en litros pero el precio
medio cae un 1,6% hasta los 3,61 euros por litro

EL COMERCIO MUNDIAL de vino
cerrd el afio 2024 con un aumento
del 1,4% en volumen, alcanzando
los 9.961,2 millones de litros, segtin
datos de aduanas analizados por la
Organizacién Interprofesional del
Vino de Espafia (OIVE). Esta subida
pone fin a dos afios consecutivos de
descensos. Sin embargo, la factu-
racion total bajé un 0,3%, hasta los
35.981 millones de euros. A pesar
de esta leve caida, se trata del tercer
mayor valor registrado desde que
existen datos comparables, solo por
detrds de los afios 2022 y 2023.

El precio medio del vino exportado

se redujo un 1,6 %, situdndose en 3,61
euros por litro. Esta bajada se explica
por una menor cotizacién en varias
categorias, aunque algunas lograron
mantener o incluso subir su valor
unitario. El comercio mundial de vino
habia sufrido una fuerte caida en 2020
debido a la pandemia de COVID-19.
En los dos afios siguientes experimen-
té una recuperacion rdapida. En 2023
volvié la incertidumbre al sector y en
2024 se mantuvo esa situacion, aun-
que con una ligera mejora en volumen
y estabilidad en valor.

En comparacion con el afio anterior,
se vendieron 115,8 millones de litros
mds pero se ingresaron 133,6 millones
de euros menos. El andlisis mensual
muestra que el valor creci6 en febrero,
abril y durante los ultimos cuatro
meses del afo. En volumen, hubo
caidas en marzo, mayo, junio y agosto.
El precio medio solo subi6 en julio,
septiembre, octubre y diciembre.

24| INTERNACIONAL

Desde el afio 2000 hasta 2024, el co-
mercio mundial de vino ha crecido

a un ritmo medio anual del 4,1%

en valor y del 2,1% en volumen. En
ese periodo se ha pasado de vender
6.057 millones a casi 10.000 millones
de litros anuales. El precio medio ha
subido desde los 2,27 euros por litro
hasta los actuales 3,61 euros.

Por tipo de producto, el vino a gra-
nel fue el que mejor comportamien-
to tuvo en 2024. Sus exportaciones
crecieron un 5% en volumen y un
10% en valor. Se vendieron 3.402
millones de litros por un total de
2.614 millones de euros. Su precio
medio subié hasta los 77 céntimos
por litro.

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja
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El vino espumoso aumenté lige-
ramente su volumen exportado
(+0,4%) pero perdié un 3,9% en
valor debido a una bajada del precio
medio del 4,3%. Se vendieron algo
mds de 1.075 millones de litros por
un total de 8.531 millones de euros.

El vino envasado (sin incluir espu-
mosos ni bag-in-box) perdi6 cuota
como principal producto exportado
en volumen (-0,6%), con un total de
algo mds de 5.032 millones de litros
vendidos. Sin embargo, mantuvo su
liderazgo en valor con una facturacién
total de mds de 24.000 millones de
euros (+0,2%). Su precio medio subié
por cuarto afio consecutivo hasta
alcanzar los 4,78 euros por litro.
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El bag-in-box redujo sus ventas
tanto en volumen (-3,8%) como en
valor (-4,8%), con un precio medio
que también bajo ligeramente hasta
los 1,90 euros por litro.

En cuanto al mosto incluido dentro
del c6digo arancelario correspon-
diente (220430), las exportaciones
crecieron un 15% en volumen y

un 2,7% en valor respecto al afio
anterior.

Si se comparan las cifras actuales con
las del afio 2000 por tipo de produc-
to, todas las categorias han crecido
tanto en volumen como en valor. El
espumoso ha sido el que mds ha au-
mentado su peso relativo dentro del
comercio mundial: ha pasado del 5%
al 11% del volumen total exportado y
del 17% al casi 24% del valor total.

Por paises proveedores, once nacio-
nes concentraron el 86 % del vino
exportado a nivel mundial durante
el afio pasado. Italia fue el pais que
mejor evolucion presento entre los
tres principales exportadores (Italia,
Espafia y Francia). Aumentd sus ventas
tanto en volumen (+1,4%) como en
valor (+4,7%), alcanzando los mds de
2.170 millones de litros y superando los
8.100 millones de euros.

Francia sigue siendo el primer pais
exportador mundial por valor (11.701
millones), aunque perdi6 un -2,4%
respecto al afio anterior. En volumen
vendi6 algo mds de 1.290 millones de
litros (+0,8%). Espafia ocupd la segun-
da posicién mundial por volumen

(1.982 millones) pero fue el tercero
por ingresos (3.019 millones). Aunque
redujo sus ventas exteriores en casi un
seis por ciento respecto a 2023 (-57
millones), logré aumentar su factura-
cion (+2,8%).

En términos histéricos desde el afio
2000 hasta hoy, Espana ha sido uno de
los paises que mds ha incrementado

su volumen exportado (+3,3% anual),
pasando de menos de mil a casi dos mil
millones de litros anuales vendidos al
extranjero.

Otros paises relevantes fueron Chile
(cuarto proveedor mundial por volu-
men), Australia (que recuperd terreno
tras la retirada por parte de China del
arancel del 200%) y Estados Unidos
(que aumentd sus ventas sobre todo en
volumen).

También crecieron Portugal y Ar-
gentina tanto en cantidad como en
ingresos. Por otro lado, cayeron las
exportaciones desde Nueva Zelanda

y Alemania tanto en litros como en
euros. En cuanto a precios medios por
litro exportado durante el ultimo afio:
Australia fue quien mds lo incremento
(+22%)), seguido por Espafia (+5,8%),
Ttalia (+3,2%) y Sudéfrica (+1,8%). Por
el contrario bajaron los precios medios
desde Estados Unidos (-12%) y Nueva
Zelanda (-5%). Francia sigue siendo el
pais que vende su vino al precio mds
alto: pasé desde los ya elevados niveles
del afio 2000 (3,65 €/1) hasta superar
los nueve euros por litro actualmente
(9,09 €/1). Italia también ha subido
mucho su cotizacién media (de 1,41

a casi cuatro euros), mientras que
Espana apenas lo ha hecho (de 1,41 a
solo1,53 €/1).
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redobla su interés por rioja

El monopolio estatal de Pensilvania, mercado clave del vino en USA, regresa a la Deno-
minacién en una misiéon comercial organizada por el Consejo Regulador

11 DE ABRIL DE 2025.- El Consejo
Regulador de la DOCa Rioja intensifica
sus esfuerzos comerciales con Estados
Unidos, pais en el que mantiene una
enérgica camparia de promocion. En
este marco, el Consejo ha invitado y
organizado la visita del Consejo Estatal
de vino y bebidas alcohdlicas de Pen-
silvania, Estados Unidos (PLCB por sus
siglas en inglés) ante el interés mostrado
por la entidad. Se trata de la segunda vez
que el PLCB visita la Denominacién de
Origen Calificada Rioja en un afio.

Este monopolio norteamericano,

que vende y distribuye vino y otras
bebidas espirituosas en el Estado de
Pensilvania, cuenta con cerca de 600
establecimientos de vino y licores
finos y otorga licencias a 20.000 pro-
ductores, minoristas y distribuidores,
con una generacién de negocio de
3.200 millones de ddlares en ven-

tas e impuestos en el ejercicio fiscal
2023-24 solo en ese estado, lo que lo
convierte en uno de los mds potentes
del pais. De hecho, se trata de uno de
los compradores de vino de Rioja mds
importantes dentro del pafs.
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Actualmente, trabaja con mds de 160
referencias de vino de Rioja. John
Wagner, gerente y comprador de
vino espanol del PLCB ha recorrido
la Denominacion estos dfas con el
objetivo de continuar reforzando y
desarrollando las relaciones comer-
ciales.

En funcién de sus intereses comer-
ciales, Wagner ha estado en contacto
con mds de una veintena de bodegas
de Rioja, pudiendo conocer de pri-
mera mano sus proyectos, aunando
visitas y un ejercicio de speed tasting
-una cata dindmica de diferentes
vinos- celebrado en las instalaciones
del Consejo Regulador de la DOCay,
con seguridad, el PLCB incorporard
nuevas bodegas de Rioja y referencias
de vinos de la Denominacion tras este
viaje.

El gerente y comprador de vino
espafol del PLCB asegura que gracias
a esta visita ha podido consolidar su
relacion de manera mds estrecha y
directa con las bodegas de la DOCa, y
ha descubierto

nuevos estilos de vino de Rioja que,
a su juicio, encajan muy bien con
el publico norteamericano, espe-
cialmente, con los consumidores
jovenes.

La visita se ha desarrollado en el
momento comercial idéneo para

que las nuevas propuestas de Rioja
lleguen a Pensilvania con el suficien-
te margen para su participacion en
los programas promocionales de la
llamada “Holiday Season”, el periodo
comprendido entre Halloween,
Accién de Gracias, Navidad y Afio
Nuevo con numerosas festividades y
celebraciones que supone el pico mds
alto en la estacionalidad de venta de
vino y otros productos en el pafs, y
el momento mds intenso para la dis-
tribucién y los detallistas en cuanto

a promocién en punto de venta. Del
mismo modo, también es el momen-
to perfecto segiin Wagner para des-
cubrir las nuevas afiadas de blancos
y rosados de Rioja, que en EE. UU. se
consideran productos “de tempora-
da” y coincide con la entrada en estos
meses clave para su consumo.

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja



Si bien la PLCB mantiene por la Deno-
minacién un interés comercial a largo
plazo, Wagner ha expresado su inten-
cién de acelerar las operaciones comer-
ciales con la DOCa Rioja en los préximos
90 dias, coincidiendo con la prérroga
arancelaria anunciada por el presidente
estadounidense Donald Trump.

Un mercado estratégico

En el ejercicio de 2024, Rioja incremen-
té sus exportaciones a Estados Unidos
un 17%, con cerca de 10 millones y
medio de litros comercializados.

Como parte de la campafia permanente
que la DOCa Rioja mantiene en el pafs
desde hace 20 afios, y dentro del marco
del Centenario de la Denominacion, el
Consejo Regulador desarrollard inicia-
tivas en distintos puntos estratégicos
del pais, dirigidos a diferentes ptiblicos.
Los mds inminentes son el evento de
conmemoracion del Centenario en
Nueva York realizado en colaboracién
con una prestigiosa publicacion, con
prensa, profesionales de alto nivel e in-
fluencers entre los invitados que tendrd
lugar a mediados de mayo y en el que
participardn cerca de una treintena de

bodegas de Rioja, y el evento con lare- Del mismo modo, a finales de otofio Para cualquier duda o consulta puede
vista especializada Decanter el préximo Rioja estard presente en uno de los fes- contactar con:

mes de junio, también en Nueva York, tivales enogastronémicos de referencia Amanda De La Santisima Trinidad,
con clases magistrales, recepciones en la costa oeste, “Los Angeles Wine communication@riojawine.com
especiales para compradores, prensa y & Food Festival”, con un “Rioja Bar” y Responsable de Comunicacion y Even-
otros invitados en el que la DOCa serd diferentes activaciones desplegadaspor ~ tos CR DOCa RIOJA

protagonista. laDOCa. Tel: (+34) 941500 648 / 6797524 33
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AC TYLAB % volatil después de extraccion
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TITRA EVO

La titulacion es uno de los métodos esenciales de andlisis de mostos y vinos durante la
fermentaciony ala elaboracién. TITRA EVO automatiza este método para reducir el tiempo
empleado por muestray para mejorar la precision de los resultados.

CONFIGURACION PERSONALIZADA

El usuario puede seleccionar la configuracion seguin los
parametros que quiera analizar:

epH/AT/AV después de extraccién e SO librey total
©SO9/pH/AT/AV después de extraccion
o Con o sin cambiador automatico de muestras (analiza hasta 14 muestras en serie)
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Exito rotundo v consolidacion como lider

mundial en vinos y espirituosos

Asistencia masiva y participacion internacional consolidan el liderazgo de Wine Paris

WINE PARIS 2025 ha consolidado su
posicién como el principal evento
mundial de vinos y espirituosos tras
tres dias de actividad con cifras ré-
cord de asistencia. Un total de 52.622
visitantes participaron en la feria, con
un 45% de asistentes internacionales
procedentes de 154 paises. A pesar
de la incertidumbre geoecondmica,
marcada por la inestabilidad poli-
tica, el descenso del consumo y los
retos medioambientales, el evento se
reafirmé como un espacio clave para
el sector, propiciando encuentros,
oportunidades de negocio y didlogos
sobre el futuro de la industria.

Desde su creacion, Wine Paris ha
evolucionado hasta convertirse en
una plataforma influyente a nivel
econdmico y politico. En esta edi-
cién, la inauguracion conté con la
presencia de tres ministros france-
ses: el de Agricultura y Soberanfa
Alimentaria, el delegado de Comercio
Exterior y el delegado de Turismo.
Ademds, asistieron exministros, par-
lamentarios, senadores y mds de 30
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delegaciones extranjeras, incluyendo
embajadores y ministros de Estado.
El evento se distingui6 por reunir
aactores clave de la industria en
conferencias y presentaciones con
alta especializacion. La Federacion de
Exportadores de Vinos y Espirituosos
de Francia (FEVS) present los resul-
tados de las exportaciones de 2024,
mientras que la Organizacion Inter-
nacional de la Vifia y el Vino (OIV)
analizé el comercio mundial del vino.
Por su parte, Moét Hennessy abordé
politicas para la transicién agro-
ecoldgica y la regeneracion viticola,

y la Wine Origins Alliance traté la
eliminacién de barreras comerciales.
El programa de la Academia reunio a
250 expertos internacionales en 130
sesiones. Ademds, Vinexposium lanzé
Voice of the Industry, una plataforma
de andlisis sobre los principales retos
del sector.

La proyeccion internacional de Wine
Paris se reflejé en el incremento del 80%
del espacio destinado a expositores

extranjeros en comparacion con
2024, con tres pabellones completos
para ellos. En total, participaron 54
paises expositores, 116 pabellones in-
ternacionales, incluyendo 8 nuevos,
y el 45% de los visitantes lleg6 desde
154 pafses.

La presencia de compradores clave
crecié un 35%, y las conexiones
entre productores y compradores se
duplicaron a través de la plataforma
de networking.

Rebecca Ohayon, compradora de la
cadena Majestic Wine en Reino Uni-
do, sefiald el crecimiento del evento y
la relevancia de Paris como punto de
encuentro.

El segmento francés también expe-
rimento un aumento del 7% en asis-
tencia, con la participacién de todas
las regiones vitivinicolas del pafs,
incluyendo viticultores independien-
tes, cooperativas, comerciantes y
grandes marcas.

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja



el centro de la cultura del rioja inaugura

SuU primera exposicion permanente con

MAGENES
ISTORICAS
DEL VINO

La medida busca reducir el excedente de uva y apoyar a viticultores, priorizando jévenes y
explotaciones compartidas en la DOCa Rioja.

LA MUESTRA REUNE 110 fotogra-
ffas inéditas que retratan el origen
humano y técnico del vino riojano
entre 1880 y 1920

El Centro de la Cultura del Rio-

ja (CCR), ubicado en Logrofio, ha
inaugurado su primera exposicion
permanente bajo el titulo ‘La Fami-
lia del Vino’. La muestra reune 110
fotografias histdricas procedentes
de los archivos de bodegas centena-
rias de La Rioja. El objetivo es rendir

homenaje a las personas que han
contribuido al desarrollo y recono-
cimiento internacional del vino de
Rioja.

La presentacién oficial tuvo lugar
esta semana y conto con la partici-
pacion del alcalde de Logrofio, Con-
rado Escobar; el concejal de Promo-
cién de la Ciudad, Miguel Sainz; y

el comisario de la exposicidn, Jesus
Rocandio. Durante el acto, Escobar
explico que esta coleccion permite
conocer los origenes del vino de

Rioja a través de imdgenes tomadas
entre 1880 y 1920. Seguin sus pala-
bras, se trata de una oportunidad
para acercarse a un legado que ha
sido conservado durante generacio-
nes por las propias bodegas.

La exposicion ofrece un recorrido
visual por los principales momen-
tos del proceso vitivinicola en La
Rioja desde finales del siglo XIX. Las
imdgenes documentan actividades
como la construccion de calados,
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la vendimia, la vinificacion, el
embotellado y la distribucién del
vino. También muestran escenas
cotidianas protagonizadas por agri-
cultores, bodegueros y trabajadores
que formaron parte esencial del
desarrollo del sector.fase aromdtica
de la cata.
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Uno de los elementos m4s relevan-
tes de esta muestra es su enfoque en
las personas. Las fotografias no solo
ilustran técnicas o instalaciones,
sino que ponen en primer plano a
quienes trabajaron en los vifiedos y
bodegas. El relato se construye des-
de la perspectiva humana, con egas

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja

de la DOCa, y ha descubierto especial
atencién a las historias compartidas
por quienes formaban parte de lo que
se denomina “la familia del vino”.

El periodo representado en las
imdgenes coincide con momen-

tos clave para el vino riojano. A
partir de 1860 comenzaron a llegar
técnicos franceses que introduje-
ron nuevos métodos tras la crisis
provocada por la filoxera en su pafs.
En 1899, esa misma plaga afectd a
los vifiedos riojanos, lo que obligé a
realizar labores como el desfondado
de campos y la replantacién con
injertos sobre pie americano. Estos
cambios marcaron una nueva etapa
en la produccioén vitivinicola.

Las fotografias también muestran
como evoluciond el transpor-

te del vino: desde carros tirados
por animales hasta los primeros
camiones utilizados para llevar las
botellas fuera de la regién. Este tipo
de documentacién visual permite
entender cémo se organizaba el
trabajo en las bodegas y cémo se
adaptaron a los cambios tecnologi-
cos y comerciales.

Jesus Rocandio, comisario de la ex-
posicidn, ha trabajado con archivos
privados cedidos por varias bodegas
histéricas. Su labor ha consistido en
seleccionar imdgenes que permi-
tan construir un relato coherente
sobre el origen y evolucion del vino
riojano. Segun explicé durante la
presentacion, muchas de estas foto-
graffas no habian sido mostradas al
publico hasta ahora.

El CCR ha disefiado esta exposicién
como una experiencia diddctica
pensada tanto para visitantes intere-
sados en el vino como para quienes
buscan conocer mejor la historia
social y econémica de La Rioja. La
muestra se integra dentro del pro-
yecto cultural del centro, que busca
promover el conocimiento sobre el
vino desde una perspectiva amplia.

‘La Familia del Vino’ puede visitarse
ya en las instalaciones del Centro de
la Cultura del Rioja. La entrada es
libre y estd abierta al publico gene-
ral. Con esta iniciativa, Logrofio re-
fuerza su papel como ciudad vincu-
lada al turismo del vino y ofrece una
nueva propuesta cultural basada en
documentos originales conservados
durante mds de un siglo.
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la llegada de enoturistas por mar, reforzando

la conexion con reino unido e irlanda

* El Consejo Regulador de la DOCa Rioja y el operador maritimo Brittany Ferries colaboran
para potenciar la llegada de turistas britanicos e irlandeses a la Denominacion, fortalecien-
do los vinculos con estos mercados clave

* Doce bodegas de la DOCa participan en “Rioja Wine Experience”, un paquete vacacional
exclusivo de cuatro dias que permite a los turistas recorrer de manera flexible y en su pro-
pio vehiculo algunos de los municipios y bodegas mas emblematicos de la Denominacion

* Con el 33% de visitantes procedentes del extranjero, Rioja es una referencia internacional
en materia enoturistica, con cerca de 900.000 visitas registradas en 2023

16 DE ABRIL de 2025.- El Consejo
Regulador de la DOCa Rioja ha llega-
do aun acuerdo con Brittany Ferries,
la principal compaiifa maritima del
Canal de la Mancha y el Golfo de Viz-
caya, para ofrecer paquete vacacional
exclusivo con experiencias integradas

en la Denominacion con el fin de
potenciar su oferta enoturistica

en Reino Unido e Irlanda y forta-
lecer vinculos comerciales con los
consumidores de estos mercados,
claves para Rioja. Esta colaboracién
se enmarca a su vez en la alianza

Bilbao-Rioja, dentro de la red
“Great Wine Capitals”, de la que el
Consejo Regulador de la DOCa Rioja
es miembro.

Fruto de este acuerdo, “Rioja Wine
Experience” ya es una realidad:
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a través de la web de Brittany Fe-
rries, los turistas pueden adquirir
un paquete vacacional de cuatro
dias en la Denominacién, que com-
bina el viaje en ferri, el alojamiento
en una bodega de Rioja y un itinera-
rio sugerido por diferentes munici-
pios -como Sajazarra, Laguardia o
Haro-

y bodegas de la Denominacién, con
una serie de experiencias integra-
das con descuentos especiales en
visitas, actividades, catas y compras
de vino. De momento, la iniciati-
va cuenta con la colaboracién de
una docena de bodegas de Rioja,

y se espera que se sumen nuevas a
medida que la iniciativa continte su
desarrollo.
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“Rioja Wine Experience” ofrece una
experiencia de viaje flexible, per-
mitiendo a los viajeros explorar a

su ritmo la cultura vitivinicola de la
Denominacién de Origen de referen-
cia en Espafia, con su propio vehicu-
lo, (coche 0 moto) y con libertad de
adaptar el itinerario a sus intereses.
El paquete turistico parte de los
486<€ por persona desde Reino Uni-
do, y los 429€ por persona desde
Irlanda, incluyendo el vehiculo, las
travesias en ferri y el alojamiento

y ya se han efectuado las primeras
reservas por parte de turistas britd-
nicos e irlandeses. Los ferris operan
regularmente desde Portsmouth,
Plymouth y Rosslare a Bilbao y San-
tander, con opciones para combinar
rutas adicionales.

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja

“El interés de los clientes britdnicos
ha crecido significativamente, y
ahora ofrecemos hasta ocho salidas
directas a la semana en cada direc-
cion entre las Islas Britdnicas (R.U.
e Irlanda) y Espafia”, explica [fiigo
Diez, especialista en productos tu-
risticos de experiencias de Brittany
Ferries.

“Rioja, con su rico patrimonio
vitivinicola, sus impresionantes
paisajes y su vibrante panorama
gastrondémico, ofrece el entorno
perfecto para explorar. Los viajeros
tienen la libertad de desplazarse con
su propio coche, lo que les permite
explorar a su propio ritmo e incluso
comprar sus vinos favoritos para
llevar a casa”, concluye.

Ambos, Reino Unido e Irlanda, son
para Rioja mercados de especial
relevancia. En el caso concreto de
Reino Unido, se trata del principal
mercado de exportacion para la
DOCa, acaparando un tercio de su
exportacion total. El afio pasado, las
ventas de Rioja crecieron un 12% en
el pais, con mds de 32 millones de
litros comercializados alli.

Con mds de 300.000 pasajeros
britdnicos que viajan al norte de
Espafia de la mano de Brittany
Ferries cada afio, y con Reino Unido
representando el 16% del turismo
internacional a Rioja, esta colabo-
racion entre el Consejo Regulador
de Rioja y Brittany Ferries surge

del interés que suscita Rioja como
destino enoturistico a nivel interna-
cional -un 33% de sus casi 900.000
visitantes en 2023 fueron interna-
cionales- y refuerza los ya estrechos
vinculos entre este mercado y la
cultura vitivinicola de Rioja.

Para cualquier duda o consulta pue-
de contactar con:

Amanda De La Santisima Trinidad,
communication@riojawine.com
Responsable de Comunicacién y
Eventos CR DOCa RIOJA

Tel: (+34) 941500 648 / 679 75 24 33



el enoturismo en espana

RECIO UN 16%

durante el segundo semestre de 2024

El interés por el enoturismo en Espana sigue en aumento, con un crecimiento del 16% en

la demanda durante el segundo semestre de 2024, segun el informe anual de Enoturismo

Spain. El estudio, basado en mas de dos millones de visitas a su plataforma, confirma la
consolidacion de Espana como un destino de referencia para el enoturismo.

emisores, seguido de Estados Uni-
dos y Francia. En el 4mbito nacio-

' nal, la Comunidad de Madrid se
posiciona como el principal origen
El informe destaca que casiuno de de los enoturistas espaﬁoles, apor-
eno t U rlS me cada -Cuatro enoturi.stas en Espa’ﬁa tando casi el 40% de los visitantes,
proviene del extran]ero, con Paises Seguida de Cataluﬁa’ Andalucia y la
SPAIN Bajos liderando el ranking de paises Comunidad Valenciana.
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Castilla y Le6n encabeza
la lista de regiones mds
visitadas, con Ribera

del Duero, Toro y Rueda
como principales referen-
tes. La Rioja ocupa la se-
gunda posicién, mientras
que Madrid ha experi-
mentado un crecimiento
significativo, favorecido
por la cercania de sus
bodegas a la capital. An-
dalucfa y la Comunidad
Valenciana, por su parte,

INFORME
ANUAL

ENOTURISMO SPAIN

ANO 2024

se han posicionado entre
los destinos preferidos
por los enoturistas ex-
tranjeros.

El informe también revela
una marcada estaciona-
lidad en el enoturismo
internacional, con un
incremento significativo
de la demanda en verano,
especialmente durante la
vendimia, un periodo cla-
ve del calendario vitivini-
cola que atrae a visitantes
interesados en conocer de
cerca el proceso de elabo-
racién del vino.

(%) respecto toral de encturistas

Grdfico 2. Principales Paises Emisores de Enoturistas

Los datos del informe confirman

que el enoturismo espafiol sigue
evolucionando, diferencidndose del
turismo tradicional y consoliddndose
como una alternativa cultural y ex-
periencial sostenible con un atractivo
cada vez mds internacional.

Los datos de este articulo han sido
extraidos del informe anual realizado
por Enoturismo Spain, el cual analiza
las tendencias del sector a nivel na-
cional e internacional durante 2024.
El informe completo estd disponible
para su compra previa peticion por
correo electronico a info@enoturis-
mospain.com.

34 ENOTURISMO

Enoturismo Spain se estructura
como un buscador de bodegas y

experiencias de enoturismo en todo

el territorio nacional, donde el tu-

rista puede encontrar de una forma
sencilla e intuitiva la experiencia de
enoturismo perfecta para sus deseos

y expectativas, utilizando un fil-
trador de servicios y regiones de
Espafia para hacer una busqueda lo
mds personalizada posible, ademds
de poder navegar a través de los di-
ferentes mapas de la web, encontrar
su bodega ideal y estar al tanto de los
eventos y actividades que proponen
las bodegas durante las diferentes
épocas del afio.

TR
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el SO2 en los mostos y vinos?

Anne Hidalgo, Noizay, marzo de 2025

EL SO2, 0 ANHIDRIDO sulfuroso, se
utiliza ampliamente en enologfa por
sus propiedades antioxidantes, anti-
sépticas y anti-oxiddsicas. En todas las
etapas de la vinificacion, especialmente
al final de las fermentaciones alcoholi-
cas y maloldcticas, durante la crianza y
antes del embotellado, es fundamental
controlarlo, no solo para verificar que
esté presente en cantidad suficiente
para ser activo y proteger el medio,
sino también para asegurarse de que no
esté en exceso, lo que podria generar
sabores y olores desagradables o com-
prometer la fermentacién maloldctica.

La medicién del SO2 es, por lo tanto,

un andlisis extremadamente comuin

en enologfa, y las bodegas o estableci-
mientos vitivinicolas tienen interés en
equiparse para realizarlo internamente,
con el fin de controlar los costes y
reducir el tiempo de espera de los resul-
tados. A continuacion, se expondran los
diferentes métodos de anlisis, propor-
cionando a los endlogos los elementos
esenciales para elegir el equipo segun la
precision deseada, el nimero de mues-
tras a analizar, los recursos humanos y
el presupuesto disponible.

El enfoque mds sencillo consiste en
medir directamente el SO2 en la
muestra mediante titulacion (método
OIV-MA-AS323-04B Sulfur dioxide).
Este se basa en una reaccion de éxido-
reduccion, durante la cual se produce
una transferencia de electrones. La
especie quimica que pierde un electrén
se llama “reductor”, y la que lo gana,
“oxidante”.

Se utiliza yodo como solucién oxidante
para medir el SO2, reaccionando segin
la férmula: SO2 + 12 + 2H20 — H2SO4
+ 2 HI. La reaccion se lleva a cabo en un
medio fuertemente dcido, por lo que

es necesario afiadir 4cido sulfiricoala

muestra.

Una vez que todo el SO2 en solucién
ha reaccionado, el yodo molecular
queda en exceso en la solucién. Solo el
SO2 libre entra en juego en la reaccion.
Para medir el SO2 total, se rompen los
enlaces del SO2 por hidrolisis alcalina,
afiadiendo una solucién de hidréxido
de sodio 2N 0 4N, con un tiempo de es-
peraentre 5y 10 minutos. El volumen
de yodo utilizado para la titulacién se
multiplica por un coeficiente, depen-
diendo de la concentracién del yodo y
del volumen de la muestra analizada,
para obtener el resultado en mg/lo
ppm. El punto final se detecta por
colorimetria o potenciometria. En la
titulacién por colorimetria, o método
Ripper, se utiliza una solucién de
almidén como indicador del final de la
titulacién. Afiadida a la muestra antes
del andlisis, cambia de incolora a azul
en presencia de yodo molecular.

Este método manual requiere el uso
de una bureta o un matraz graduado.
Aunque es universal y el coste del ma-
terial y los reactivos es bajo, ademads de
ser rapido de implementar, presenta
inconvenientes como la deteccién vi-
sual del cambio de color, lo que puede
ser complicado en mostos y vinos muy
coloreados, y la baja repetibilidad de
los andlisis. La titulacion potencio-
métrica utiliza un electrodo doble de
platino en lugar del indicador colori-
métrico, permitiendo una deteccion
precisa del final de la titulacién
mediante la medicion del potencial
de oxidacién-reduccion. Existen
diversos dispositivos para este tipo
de titulacién, muchos derivados de
aplicaciones agroalimentarias con
distintos niveles de automatizacion.
El Titra EVO ha sido desarrollado por
los Laboratorios Dujardin-Salleron
especificamente para la enologfa.

Automatiza el proceso mediante la
adicion automadtica de reactivos (dcido
sulfurico, hidréxido de sodio), una
jeringa dosificadora para la inyecciéon
de la solucién de yodo y un agitador
magnético.
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La medicién del SO2 libre dura unos
15 segundos, mientras que para el
SO2 total es necesario un tiempo de
reaccién de 5 a 10 minutos.

De este modo, se reduce el tiempo
empleado por muestra en com-
paracién con el método Ripper, al
tiempo que se mejora la precision y
la repetibilidad de los andlisis gracias
ala deteccién automadtica del final de
la titulacién mediante el electrodo.

La velocidad de andlisis puede
incrementarse ain mds mediante la
adicién de un muestreador automa-
tico, en forma de carrusel, que lleva
las muestras al puesto de titulacion
una tras otra.

Cabe destacar que existe una version
que mide el pH, la acidez total, asi
como la acidez voldtil tras extrac-
cion, y que puede combinarse con la
titulacién del SO2.

El principal inconveniente de la titu-
lacién directa radica en la influencia
de ciertas sustancias presentes en
los mostos y vinos, ya sean naturales
o afiadidas, en particular los poli-
fenoles y el 4cido ascérbico. Estos
también intervienen en la medicion,
ya que reaccionan con el yodo mole-
cular.

36| INDUSTRIA AUXILIAR

Foto : Titra EVO SO2/ACID
con muestreador automatico

Como consecuencia, el resultado
obtenido puede estar sobrestimado
en mayor o menor medida cuando la
reaccion ocurre en presencia de estas
sustancias.

En la mayoria de los vinos tintos,
basta con restar 6 mg/1 para aproxi-
marse al valor real de SO2.

Sin embargo, en algunos casos (vinos
tintos muy coloreados), puede ser
necesario determinar con precisién la
influencia de los polifenoles mediante
un andlisis complementario.

Este se basa en la adicién de un
aldehido (como el propanal), que
neutraliza el SO2.

La medicion tras la adicién del pro-
panal permite determinar con exacti-
tud el consumo de yodo molecular
debido a la presencia de polifenoles o
dcido ascorbico.

Este valor deberd restarse de los re-
sultados de SO2 libre y SO2 total.

Si bien no es necesario repetir este
andlisis complementario para los
polifenoles, cuya concentracién se
mantiene relativamente estable en
un mismo vino de una misma afada,
el dcido ascérbico si requiere un

control sistemdtico de su influencia
en la medicion del SO2.

Esto hace que la titulacién directa
sea menos pertinente para bodegas
o comerciantes que utilizan dcido
ascorbico para proteger los vinos.

Para completar el tema de la titu-
lacion directa, cabe recordar que,
utilizando una solucién de yodo
molecular mds concentrada y un
pequefio volumen de muestra, es
posible medir valores muy elevados
de SO2, hasta 1000 mg/1 de SO2 libre
y 2500 mg/1 de SO2 total.

Aunque la precision es menor, esta
configuracion resulta util para la
medicién del SO2 en mostos con-
centrados, por ejemplo.

Otro método consiste en extraer el
SO2 de la muestra antes de su medi-
cion, lo que se conoce como titula-
cion indirecta.

La primera etapa, de aspiracién-
oxidacion, implica el uso de un
aparato de Frantz Paul, cuyas carac-
teristicas y dimensiones estdn espe-
cificadas en los métodos OIV-MA-
AS323-04A1 Free sulphur dioxide y
OIV-MA-AS323-04A2 Total sulphur
dioxide.

Revista Sarmentum Tradicion y futuro del Rioja



Figura: Esquema del aparato (Fuente: OIV-MA-AS323-04A1 Free sulphur dioxide)
Dimensiones en mm. Los didmetros internos de los tubos concéntricos del condensador son 45, 34, 27 y 10 mm.

La extraccién del SO2 se realiza me-
diante un flujo de gas en aspiracion.
Se emplea un gas neutro (nitrégeno)
o el aire del laboratorio si este estd
bien ventilado, que se hace bor-
botear en la muestra, fuertemente
acidificada con 4cido orto fosférico.

El SO2 extraido se transporta a un
borboteador que contiene una solu-
cion de agua oxigenada ajustada a pH
7, con la que reacciona para formar
4cido sulfurico (H,0, + SO, » H,S0,),
y un indicador de color que contiene
azul de metileno y rojo de metilo.

Después de 20 minutos, se retira el
borboteador del aparato y el dcido
sulfirico formado se valora con una
solucion de sosa (titulacién dcido-
base) hasta el cambio de color del in-
dicador.

Para medir el SO2 libre, el andlisis

se realiza a temperatura ambiente,
mientras que para medir el SO2 com-
binado, la muestra se calienta simul-
tdneamente durante la extraccion.

De esta forma, una misma muestra
puede utilizarse primero para medir
el SO2 libre y posteriormente, el SO2
combinado, cuya cantidad se suma a
la del SO2 libre para obtener el SO2
total.

INDUSTRIA AUXILIAR
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El principio de este andlisis es relati-
vamente simple, pero su implemen-
tacion es mds delicada. De hecho,

el flujo de gas debe ajustarse con
precisidn: si es demasiado fuerte,
puede no atraparse todo el SO2 en

el borboteador, si es demasiado
débil, no se extrae completamente el
SO2. Ademds, los reactivos utiliza-
dos son menos comunes y el dcido
orto fosférico requiere precauciones
especiales para la proteccion del
operador. También implica una ma-
yor manipulacién manual y el uso de
material de vidrio mds costoso. No
obstante, este método sigue siendo
el inico reconocido como método
de referencia por la OIV, debido a la
ausencia de interferencias con otras
sustancias presentes en la mues-
tra. También es el método prefe-
rido cuando se busca comprobar

la ausencia de sulfitos o garantizar
que la muestra no supera los limites
autorizados.

Ahora abordemos los métodos
analiticos alternativos al alcance de
las bodegas. Uno de ellos consiste en
medir la absorbancia de la muestra
auna determinada longitud de onda
tras la adicion de un compuesto cro-
maégeno que reacciona con el SO2.

38| INDUSTRIA AUXILIAR

Esta absorbancia se compara con

la de un blanco y un estdndar para
calcular la concentracion de SO2 en
la muestra. El método varfa segun si
se busca medir el SO2 libre o el SO2
total :

- En medio 4cido, el SO2 libre reac-
ciona con fucsina bdsica o rosanilina
para formar un complejo que se
colorea en presencia de un aldehi-
do. La cantidad de este complejo es
proporcional a la cantidad de SO2
libre en la muestra. En este caso, la
medicion se realiza con un espec-
trofotémetro a una longitud de onda
cercana a 560 nm.

- En medio bdsico, el SO2 total
reacciona con el DTNB, o reactivo
de Ellman, formando un complejo
coloreado. La cantidad de este com-
plejo es proporcional a la concen-
traciéon de SO2 total en la muestra.
La medicién se lleva a cabo con un
espectrofotéometro a 405 nm.

Existen equipos econémicos, como
fotémetros de una o dos longitudes
de onda. Sin embargo, es importante
tener en cuenta que algunas opera-
ciones manuales asociadas a su uso
—como la preparacién del estdndar,

cuya estabilidad en el tiempo es
limitada, o el micro pipeteo de los
reactivos— los convierten en herra-
mientas mds adecuadas para ope-
radores meticulosos. Por otro lado,
este método es mds cominmente
utilizado con un analizador secuen-
cial enzimdtico/colorimétrico.

Este dispositivo automatiza el
pipeteo de la muestra, la adicién
dereactivos, la secuenciacion de las
etapas, la medicion de la absorban-
cia y el cdlculo de los resultados. Los
equipos secuenciales, que funcionan
en flujo continuo también pueden
realizar el andlisis con métodos
similares.

No obstante, representan una
inversién particularmente ele-
vada y requieren un programa de
mantenimiento poco adaptado a las
bodegas.

Por ultimo, la tecnologfa de medi-
cién por infrarrojos con transfor-
mada de Fourier (FTIR) se emplea de
manera indirecta para medir el SO2,
ya que la medicién directa no logra
eliminar por completo el efecto ma-
triz del vino, lo que afecta la fiabilidad
de los resultados.
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En la prdctica, se integra una version
reducida del aparato de Frantz Paul
en el equipo FTIR, permitiendo
hacer burbujear un flujo de gas en la
muestra para medir el SO2 en fase
gaseosa mediante FTIR. Este método
es una opcion considerablemente
mds costosa en comparacién con las
otras soluciones de andlisis pre-
sentadas a los endlogos, pero tiene
la ventaja de estar integrada en un
equipo multiparamétrico que no
requiere reactivos.

No se puede recomendar un método
sobre otro sin conocer con precisién el
contexto de uso y la necesidad especi-

fica del andlisis de SO2. Es importante
diferenciar entre los métodos de rutina
y los métodos de referencia, ya que
ambos pueden coexistir en un mismo
establecimiento. El método de referen-
cia serd util para los casos menciona-
dos anteriormente (vinos sin sulfitos,
mostos/vinos cercanos a los limites
permitidos) o para un balance antes del

embotellado, mientras que el método

de rutina se utilizard diariamente para
guiar al endlogo en sus decisiones a lo

largo de la vinificacion y la crianza.

Para concluir, es fundamental seguir
buenas précticas en la toma y conser-
vacién de muestras para la medicion
del SO2: un tiempo de espera de 24 a
48 horas entre el sulfitado y el andlisis,
lo que permite garantizar la homoge-
nizacion del lote y dejar que el SO2 se
combine antes de medir el SO2 libre
(cabe sefialar que las combinaciones se
completan en un perfodo de 4 a 5 dias
tras la adicidn) ; cierre de los recipien-
tes de muestra con tapon o cubierta
de film pldstico , andlisis dentro de

las 24 horas posteriores a la toma de la
muestra.

La comparacion periddica de los re-
sultados entre los diferentes métodos
es interesante, pero es fundamental
comprobar los errores mdximos per-
mitidos para cada método.
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BioSystems

TANINOS

LOS TANINOS SON compuestos
fenolicos presentes en el vino,
esenciales para el color y su estabi-
lidad, actuian protegiendo el vino
frente a su oxidacién y son un factor
muy importante en la sensaciéon de
astringencia. De ahf que resulte de
vital importancia su seguimiento,
asi como el de otros pardmetros
relacionados con ellos. Actualmente,
BioSystems cuenta en el mercado
con reactivos y métodos validados
para la determinacion de pardme-
tros necesarios en la caracterizaciéon
del perfil fendlico de un vino, como
pueden ser IPT, Polifenoles totales,
Antocianos, Catequinas y Color
(A420/A520/A620). El control de
estos pardmetros facilita al endlogo
tomar decisiones en su dfa a dia.

Un ejemplo de esto es el control de
las catequinas en vinos blancos y
rosados, ya que una concentracion
excesiva puede aumentar el riesgo de
oxidacién y amargor, lo que permite
una mejor gestion y prevencion.
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La literatura cientifica describe
diversos métodos para la determi-
nacién de Taninos; BioSystems estd
trabajando en automatizar este tipo
de procedimientos.

Fruto de esto, préoximamente pre-
sentard dos aproximaciones para la
determinacién de Taninos: un kit
de reactivos basado en el método

de precipitacion con metilcelulosa
(MCP) y una ecuacién predictiva
incorporada en sus sistemas analiti-
cos, permitiendo la cuantificacién de
taninos en distintos puntos del pro-
ceso enoldgico usando los equipos
que BioSystems fabrica.

La medicién automatizada de tani-
nos, junto con la del resto del perfil
fendlico (antocianos, polifenoles
totales, IPT, catequinas y color), fa-
cilitard la optimizacién de procesos
como la maceracion, la microoxi-
genacion y la crianza de los vinos de
manera sencilla y eficiente.

BioSystems

El método BioSystems para la cuanti-
ficacion de taninos se fundamenta en
la capacidad de la metilcelulosa para
precipitar estos compuestos. Ofrece
un enfoque semiautomatizado y per-
mite medir tanto los taninos conden-
sados como los hidrolizables en mostos
y vinos tintos terminados.

La validacién del método se realizé
siguiendo las directrices de la O1V,
utilizando el analizador SPICA de
BioSystems y abarcando vinos de
diversas regiones, variedades deuvay
diferentes etapas de vinificacion.

Se realizaron pruebas de recupera-
cién, empleando taninos comerciales
derivados de pieles de uva, asi como
aditivos de madera y compuestos
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Las concentraciones de taninos obte-
nidos utilizando el procedimiento de
AWRTI y el kit de BioSystems fueron
equivalentes, mostrando ademds tasas
de recuperacion satisfactorias sin
interferencias de otros compuestos
fenolicos.

Un aspecto destacable es la notable
mejora en la estabilidad de los reac-
tivos, confirmada a través de pruebas
de estrés a 45°C. Esto permitié que

el kit mantuviera una vida util de al
menos 18 meses, en contraste con los
7 dias de estabilidad del método de
referencia.

Usando el analizador automdtico
SPICA de BioSystems, que permite
realizar un amplio rango de andlisis
fisicoquimicos como determinacion
de Antocianos, Polifenoles Totales,
Indices de color, Catequinas, y la

Absorbancia a 280 nm se ha estudiado

la correlacion matematica de estas

variables con la concentracién medida

de Taninos.

En un esfuerzo colaborativo que
involucré diversas bodegas de Chile,
Francia y Espafia, ademds de grupos

de investigacion académica en Estados

Unidos y Espafia, asi como empresas

del sector, se analizaron mds de 600
muestras. Se examinaron vinos de
diferentes variedades de uva (tales
como Cabernet, Chardonnay, Syrah y
Tempranillo), originarias de diversas
regiones geograficas

(Espafia, Chile, Estados Unidos y
Francia) durante distintos estadios de
elaboracion. Estas muestras repre-
sentan una variedad de procesos

de vinificacién, abarcando desde el
mosto hasta los vinos terminados, lo
que afiade una valiosa variabilidad a
los datos y fortalece la fiabilidad del
estudio. Para determinar el valor de
referencia de los taninos precipita-
bles, se utilizé el método de la me-
tilcelulosa precipitable (MCP). Con
estos datos se ha obtenido una ecua-
cién que predice la concentracién de
taninos. Se han empleado técnicas de
‘machine learning’, como la regre-
sion lineal multiple con métodos de

regularizacion (ELASTIC NET y
RIDGE), para explorar y describir la
relacion entre las variables y el método
MCP. El modelo predictivo final logré
un R* de 0.72 en el conjunto de datos
de validacion, evidenciando una buena
correlacién con el método de referen-
cia, a pesar de la variabilidad entre
laboratorios. Cabe destacar que esta
ecuacién predictiva serd adaptable a
todas las plataformas BioSystems en el
mercado. Tanto el modelo estadistico
propuesto como el kit de Metilcelu-
losa se presentan como soluciones
confiables, rdpidas y automatizadas
o semiautomatizadas para la cuan-
tificacion de taninos. Su robustez en
condiciones analiticas reales asegura
una amplia aplicabilidad en diferen-
tes entornos de laboratorio, tipos

de vino y procesos de vinificacion,
convirtiéndolos en herramientas
valiosas para optimizar la calidad en
la produccién vinicola.
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Por definicidn, el catador experto es
la persona que actia como juez en

la evaluacion de las caracteristicas
sensoriales del producto en cuestion
sobre la calidad final del producto y
basa sus decisiones en su experiencia,
entrenamiento y una serie de datos
de tipo analitico, como la composi-
cién quimica y las propiedades fisicas
de los vinos. Aunque estos datos son
utiles, unicamente aportan informa-
cién sobre la naturaleza del estimulo
que percibe el consumidor, pero no
sobre la sensacién que éste experi-
menta al consumirlo. La evaluacion
sensorial puede proporcionar este
tipo de informacién, convirtiéndose
en una herramienta muy util, tanto
para los endlogos elaboradores como
para otros departamentos de la bode-
ga, como gerencia, viticultura, pro-
duccidn, control de calidad, I+D+i,
marketing y desarrollo de nuevos
productos.

En el caso particular del vino, sélo la
evaluacion sensorial permite medir y
valorar el grado de placer obtenido en
el momento de su consumo.
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Tanto el viticultor como el endlogo,
no tienen otros métodos mds efec-
tivos para controlar la calidad de

su trabajo. Dentro de la evaluacion
sensorial existen multitud de pruebas
diferentes en funcion del objetivo
buscado.

Destaca el andlisis descriptivo, que
consiste en una representacion de las
propiedades sensoriales, y el andlisis
discriminativo, que se emplea en la
industria alimentaria para encontrar
diferencias entre productos. Dichas
pruebas conducen a recoger muchos
datos y la sensometria juega un papel
importante en su andlisis y compren-
sion. La sensometria es la ciencia que
define y pone a punto metodologfas
de andlisis estadisticos de los re-
sultados procedentes de catas en la
industria agroalimentaria. La mayor
dificultad estriba es conseguir que
una respuesta humana sea precisa y
reproducible, de ahi la importancia
de manejar estas técnicas estadisticas
que facilitan la interpretacién de
resultados.

Un panel de catadores es un grupo de
personas que han sido seleccionadas
por tener una mayor sensibilidad
olfato gustativa y que estdn formadas
especificamente para desarrollar sus
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habilidades sensoriales en la eva-
luacién de productos, en el caso de
la enologfa, éste es el vino. La labor
del panel de catadores expertos es
crucial para conocer porque unos
productos tienen mayor aceptacion
que otros y cudles son las caracte-
risticas sensoriales que ejercen una
mayor influencia en las preferencias
del consumidor. En definitiva, un
panel de catadores expertos es una
herramienta que facilita la toma de
decisiones de manera rdpida y eficaz
a nivel empresarial. Sin embargo,

no hay que olvidar que el vino estd
hecho para que quien lo consume
disfrute del acto, por lo tanto, nece-
sitamos también someter el producto
aun examen a nivel organoléptico a
este nivel contando con su opinién y
sensaciones.

Que una bodega pueda contar con la
colaboracién de un panel de expertos
catadores y con estudios de consumi-
dores al mismo tiempo hace posible la
toma de decisiones en varios dmbitos
importantes: como en el control de
calidad y el desarrollo de productos,
asi como en cambios y adaptaciones
de materias primas, procesado y apli-
cacion de técnicas de vinificacion y
en cualquier parcela tecnoldgica que
pueda condicionar y producir



cambios en las caracteristicas sen-
soriales de un vino determinado. No
hay duda ademds, a nivel de producto
terminado, que la realizacién de
pruebas sensoriales por un panel
entrenado de catadores puede evitar
fracasos de productos nuevos en su
salida al mercado.

La importancia del andlisis sensorial
en una empresa elaboradora de vino
radica en:

- Las propiedades sensoriales cons-
tituyen un factor de calidad en todas
las reglamentaciones alimentarias.

- Para algunas sustancias, el sentido
del olfato humano es del orden de
100 veces mds sensible que los mds
modernos aparatos analiticos de
laboratorio.

- Elaroma de un producto es quimi-
camente bastante complejo y cada
componente puede contribuir de una
forma diferente dependiendo de la
matriz en la que se encuentra debido
a las interacciones entre familias
aromaticas.

Por otro lado, el consumidor es el que
tiene la ultima palabra sobre los vinos,
por lo que los paneles de catadores ex-
pertos ofrecen informacién detallada
sobre los productos y resultan espe-
cialmente titiles cuando se combina su
informacién con la que proporciona
un panel de consumidores.

En este caso, se permite identificar
en qué direccién deben ser realizados
los cambios de perfil del vino para
aumentar su aceptacion, traduciendo
las preferencias de los consumidores
en variables mds ficilmente inter-
pretables para el equipo del departa-
mento de [+D de la empresa.

El andlisis sensorial proporciona
también informacion util en la
investigacion de la huella sensorial
diferencial, asi como la presencia y
naturaleza de defectos organolépticos
y en estudios de vida til o fecha de
consumo preferente de productos
agroalimentarios.

El andlisis sensorial puede ser utili-
zado para llevar a cabo las siguientes
actividades dentro de una compafiia
o bodega elaboradora de vino:

-. Desarrollo de estilo y tipo de pro-
ducto.

-. Reformulacién de un producto/
reduccién de costes.

-. Monitorizacién de la competencia
en comparacién con gama de vinos

propia.

-. Control de calidad interno y segui-
miento de programas de [+D+i.

-. Cdlculo de la vida util del producto
y momento 6ptimo de consumo,
sobre todo para la exportacion.

-. Relacion vifiedo / proceso / pro-
ductos enoldgicos / calidad final.

-. Adjudicacién del precio mds renta-
ble acorde a la calidad.

El andlisis sensorial descriptivo busca
caracterizar los productos mediante
su asociacion a atributos organo-
lépticos determinados e implica la
busqueda y seleccion de descriptores
para la elaboracion de un perfil
sensorial por aproximacion multidi-
mensional.

El método discurre por varias etapas
que permiten desarrollar una des-
cripcion completa en el plano cuali-
tativo (descriptores) y cuantitativo
(intensidades de cada descriptor).

El nimero minimo de sujetos es de 5
catadores entrenados previamente y
conocedores del tipo de producto a
analizar. Se realiza una seleccién de
catadores por su aptitud creativay
su capacidad de expresion verbal.

Se cuantifican los descriptores del 0
al 5 (0 ausencia del descriptor y 5

intensidad mdxima) y se someten los
datos a andlisis factorial estadistico
de tipo ACP (andlisis de componentes
principales), utilizando softwares es-
pecificos como por ejemplo XLSTAT,
SENSESBIT o TASTELWEB.

LaISO 11035 es una norma inter-
nacional que establece un método
para la identificacién y seleccién de
descriptores utilizados en el andlisis
sensorial, con el fin de elaborar un
perfil sensorial multidimensional.

Su metodologia se desenvuelve me-
diante las siguientes fases:

- Seleccionar de forma estructurada y
cientifica los términos que describen
las caracteristicas sensoriales (olor,
sabor, textura, apariencia) de un vino.

- Evitar descriptores ambiguos, re-
dundantes o poco claros.

- Crear una lista de descriptores
definidos y validados para utilizar
en paneles sensoriales, control de
calidad, estudios de consumidores o
desarrollo de productos.

Se muestra a continuacién un ejem-
plo donde se representan en un plano
descriptivo sensorial 6 muestras

de vino blanco provenientes de

las variedades Sauvignon blanc y
Riesling fermentados con 3 levaduras
seleccionadas diferentes (S1, S2, S3

y R1, R2, R3) frente a descriptores
caracteristicos de la fase gustativa de
la cata.

Se observa en el plano factorial como
cada vino se sittia a una cierta proxi-
midad y posicién determinada segtin
los diferentes atributos gustativos
tenidos en cuenta.
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Variables [ejes F1 y F2: 92,14 %)

Observaciones [ejes Fly F2:92,14 %)

Tustracion 1. Vinos (derecha) frente a los descriptores gustativos (izquierda).

ESTUDIO DE MERCADO
MEDIANTE PRUEBAS
HEDONICAS DE
CONSUMIDORES:

El andlisis hedénico es una meto-
dologia utilizada para medir el gra-
do de agradabilidad o aceptacién
que un consumidor tiene hacia un
producto.

A diferencia del andlisis sensorial
descriptivo (donde expertos des-
criben caracteristicas), el andlisis
heddnico se basa en la percepcién
y gusto personal por parte del
consumidor.

¢Para qué sirve en estudios de
mercado? Para medir preferen-
cias y aceptabilidad de productos
nuevos o reformulados, comparar
varios productos o marcas desde
la percepcion del consumidor,
determinar la intencién de compra
e identificar oportunidades de me-
jora en sabor, textura, apariencia,
aroma, etc.

(4] INDUSTRIA AUXILIAR

Se realiza mediante la seleccién de
muestras de vino y de consumi-
dores, con la participacion de un
minimo de 50 personas que sean
representativas del publico objeti-
vo, y la preparaciéon de productos
en condiciones de cata estanda-
rizadas, sin marcas visibles y me-
diante el empleo de escalas hedé-
nicas simples. Se usa generalmente
la escala heddnica de 9 puntos:

9 = Me gusta muchisimo

8 = Me gusta mucho

7 = Me gusta

6 = Me gusta ligeramente

5 = Ni me gusta ni me disgusta
4 = Me disgusta ligeramente

3 = Me disgusta

2 = Me disgusta mucho

1 = Me disgusta muchisimo

En la evaluacién hedonica los
consumidores califican el agrado
general y, opcionalmente, el agrado
de atributos especificos para el vino
(sabor, aroma, color, textura). Pos-
teriormente se realiza la recopilacién
y el andlisis estadistico mediante el
cdlculo de las medias, desviaciones
estdndar, ANOVA y comparaciones
de significancia. En la interpretaciéon
de resultados los productos con pun-
tuaciones altas son preferidos.

Los resultados pueden segmentarse
por edad, género, hdbitos de con-
sumo para sacar mayor rédito de los
resultados obtenidos. La prueba se
realiza demandando a los catadores el
orden de preferencia de los vinos que
van probando. Al final, se calcula el
valor medio de las puntuaciones y se
hace un ranking. Como ejemplo, po-
nemos a continuacion la valoracion
heddnica por parte de consumido-
res de 8 vinos diferentes elaborados
con 4 levaduras seleccionadas por
duplicado, donde parece que una de
las cepas obtiene puntuaciones muy
favorables
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Ilustracion 2. Puntuacion hedonica de 8 vinos elaborados con levaduras seleccionadas.

ANALISIS DE PREFERENCIAS
DE CONSUMIDORES:

En este andlisis se combina los
dos tipos de andlisis mencionados
con anterioridad, ya que cuando
se crea la cartografia de preferen-
cias se realiza mediante el méto-
do PREFMAP, que se trata de un
mapeo externo de preferencias.

Es un método que permite unir las
preferencias expresadas por los
consumidores a las carac-

obtenida de los tipos de consumidores
que se cruza con los ejes factoriales del
andlisis de componentes principales
(ACP) de los jueces expertos, es decir,
a partir de las coordenadas traspues-
tas de la matriz de datos con las notas
proporcionadas por los consumido-
res sintetizadas en notas centradas
y reducidas segun los perfiles y

su relacion con las coordenadas de
las observaciones en el espacio facto-
rial bidimensional definido por los

jueces expertos. Se expone a conti-
nuacion el dendograma obtenido en
un estudio de preferencias de consu-
midores sobre 5 estilos diferentes de
vino riojano donde se distinguen 6
grupos o tipologias de consumidores
diferentes con preferencias diferen-
tes segun el estilo del vino.

Trabajo realizado en la Universidad
de la Rioja en colaboracién con La-
boratorios Excell Ibérica.

teristicas fisico-quimicas,
sensoriales, o descripti-

B

vas de los productos. En
un primer lugar, se crea -}
el mapa sensorial rea-
lizando un ACP con los -1
datos obtenidos del panel
de jueces de expertos y

se cruzan con las pre-
ferencias del panel de
consumidores. Cuando se
realiza un mapa de prefe-
rencias cruzando datos de
los jueces sensoriales y el
panel de consumidores,
se obtiene de forma au-
tomdtica la clasificacion

Peafil des las clases

* - -

2

W CANBONCA  TRAQKCDMAL MOCEEND REFEH

|—-| —]

B — —a—ﬂj

jerdrquica

Ilustracién 3. Dendrograma de clases de consumidores y sus preferencias seguin el estilo del vino.

INDUSTRIA AUXILIAR |45



Posteriormente, mediante el método
estadistico factorial PREFMAP, donde
se cruzan todos los datos mediante
complejos cdlculo matemdticos, se
pueden obtener grificos como el
abajo representado, en el cual venos,
segun las posiciones cercanas, como
cada uno de los estilos de vino son
preferidos por diferentes tipos de
consumidores.

Grafico de contornos

En estos trabajos, a los consumido-
res se les puede realizar encuestas
socioecondmicas para saber dénde,
cudndo y como consumen vino y
cuanto invierten en el producto, para
que asi, el departamento de mdr-
quetin de la bodega pueda enfocar £
su trabajo de una forma mucho més
directa y certera. Tlustracion 4. Mapa de preferencias de consumidores.

Ademds, a toda esta informacién
se le puede afiadir pardmetros
quimicos obtenidos a partir de
los vinos, para que los estilos
estén también caracterizados
por su composiciéon quimica, y
asi el departamento técnico de
la bodega conozca los productos
y pueda dirigir sus itinerarios de
vinificacién con mayor acierto
hacia los vinos disefiados seguin
las preferencias detectadas en

el estudio de mercado con las
pruebas de consumidores.

Los andlisis quimicos mds recu-
rrentes y utiles se presentan a
continuacion.

Mediante an4lisis de cromato-
grafia y espectrometria de masas
(CGSM) se puede realizar anilisis
de los principales compuestos
aromdticos mayoritarios y mino-
ritarios del vino.

Se pueden diferenciar en grupos
como aqui se representan y den-
tro de cada uno de ellos podemos
encontrar algunos ejemplos,
como los que se presentan a con-
tinuacion:
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A parte de los compuestos aromdticos
positivos presentes en el vino, tam-
bién se pueden analizar aquellos que
su presencia resulta negativa a nivel
organoléptico, como, por ejemplo,
los aromas a cuadra, sudor de caba-
llo, reducidos o azufrados, anisoles,
etcétera, causantes de defectos.

El cardcter varietal del vino depende
de moléculas de diferentes fami-

lias quimicas cuyos precursores se
generan y acumulan principalmente
durante la maduraciéon de la uva, re-
presentando una fraccion importante
del contenido total de aromas que se
van liberando durante todo el pro-
ceso enoldgico hasta la apertura de la
botella en frente del consumidor.

Existe una metodologia sencilla
mediante el uso de un kit comercial
de reactivos para determinar los
precursores glicosilados propios del
aroma en uvas, mostos y vinos. La
medida del indice aromdtico varietal
(IPAv) permite a los endlogos clasifi-
car de una manera rdpida y sencilla
las aptitudes aromadticas

2,

de sus sistemas de vinificacién y
crianza, permitiendo valorar otras
posibilidades m4ds resolutivas en
variedades ricas en precursores. Este
indice ademds tiene una inestimable
utilidad también para el viticultor,
pues permite valorar parcelas y ma-
nejos viticolas determinados.

La crianza del vino en barricas apor-
ta sustancias voldtiles que mejoran
su calidad aromadtica.

La procedencia del roble y el grado
de tostado de las duelas intervienen
significativamente en la cantidad y
composicién de los vinos a la hora de
la fabricacion de la barricas y tipo de
madera utilizada.

Para el endlogo, poder contar con
esta informacién contrastada con los
datos sensoriales le permite definir
con mayor precision el tiempo de
permanencia del vino en el interior
de la barrica, el tipo de madera a
usar y su nivel de tostado y las mez-
clas de lotes para construir el perfil
deseado.

Ty

-9

Los compuestos azufrados voldtiles
constituyen una de las fracciones
olfativas del vino mds evidentes.

Desde el punto de vista quimico
son compuestos de naturaleza muy
distinta que se clasifican seguin su
volatilidad en compuestos ligeros y
pesados.

Como denominador comun presen-
tan un umbral de percepciéon muy
bajo. Dentro de ellos se encuentran
los tioles, sulfuros y tioésteres.
Desde el punto de vista enolégico
se diferencian los de contribucion
positiva, que forma parte de la
identidad varietal tidlica del vino, y
los de naturaleza negativa, donde
se encuentran los temidos carac-
teres de reduccién que ocultan las
caracteristicas frutales y varietales
de los vinos.

Entre ellos podemos destacar disul-
furo de carbono, sulfuro de hidré-
geno, etanotiol, dimetildisulfuro,
dimetilsulfuro y sulfuro de carbono
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Ponemos a continuacién una interesan-
te técnica de interaccion entre jueces
expertos y consumidores, accién com-
binada que persigue la creacién de un
perfil de vinos de éxito en los mercados
actuales internaciones, como es el perfil
mineral de vinos de alta gama y precio.

Segun los estudios realizados por Zal-
divar et al (2019), se ha desarrollado un
paquete analitico denominado Check
List Mineralidad que se puede utilizar
como herramienta de evaluacion y
validacién de sistemas de vinificacion
disefiados para perseguir un estilo de
vino determinado.

Cuando se habla de la mineralidad en
vino, es habitual encontrar términos
descriptivos muy de moda en el vo-
cabulario de los catadores como silex,
pedernal, humo de cerilla, queroseno,
goma de borrar, pizarra, granito, piedra
caliza, terroso, alquitrdn, carbdn,
grafito, polvo de roca, piedras mojadas,
salado, metdlico, acerado, ferroso...
Gracias al uso de la herramienta estadis-
tica denominada Regresién de Minimos
Cuadrados Parciales (PLS: “Partial

Least Square”), Zaldivar et al modeli-
zaron matemdticamente los atributos
sensoriales de la mineralidad del vino,
consiguiéndose férmulas matemadticas
donde a través de variables definidas por
la composicién quimica o los atributos
sensoriales es posible predecir qué grado
de mineralidad puede ser percibido en
el momento del consumo de un vino
disefiado para tal fin.

Se muestran aqui dos férmulas mate-
mdticas predictivas obtenidas tanto con
pardmetros quimicos muy concretos
(arriba) como sensoriales (abajo), a par-
tir de las cuales se pueden obtener valo-
res numéricos que mostrarfan en nivel
de percepcién mineral de los vinos, muy
utiles cuando se persigue por razones de
mercado dicho estilo de vino.

Mineralidad aromdtica {panel de elaboradores) = 3.32 + 0.57 * Vegetal clorofila + 0,225 * Oxidacidn — 0,015 * Acide isobutinico + 0,003 *
Agido petandico — 0,025 * B-Feniletanol — 0,004 * Acetalo de isoamilo — 0,11 * Acelalo de efilo + 0,449 * Decancato de efilo — 0,081 * Alcohol

ispamilico + 0,008 * Bencilmercaptano

Mineralidad gustativa en vinos blancos = 0,19 + 0,32 * Dulee + 0,234 * Acidez + 0,25 * Acidez (sensacidn da frascor) + 0,31 * Alcohol

(dulcedumbre) -0,30 * Tanino jconcentracién) + 0,43 " Cuerpo (sensacian de peso) + 0,67 * Amargo - 0,31 * Equilibrio
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El andlisis sensorial es una herra-
mienta fundamental en la elabora-
cién del vino y hoy en dia el end-
logo estd obligado a manejarla con
destreza, disciplina y mediante el
empleo de técnicas cientificas bien
definidas.

Dicha disciplina no solo permite
conducir los procesos de vinificacion
por el buen camino, sino también

a conseguir con mayor facilidad el
estilo del vino con éxito en los mer-
cados modernos.

Para ello, es completamente necesa-
rio conocer como los consumidores
interaccionan con los productos y
sus niveles de agradabilidad y prefe-
rencias, persiguiendo de una forma
mucho mas eficiente las modas y

las tendencias internacionales, muy
cambiantes en nuestros dias.

Hoy, mds que nunca, es un ejercicio
de competitividad empresarial muy
tangible, donde el contexto actual
del mercado nos dice que hay que
hacer menos vino, pero de mucha
mayor calidad y acorde a las deman-
das y preferencias de los consumi-
dores actuales y del futuro.

-. Gou, P; Guerrero, L.; Romero, A., 1998. Efecto de la seleccién y entrenamiento de los catadores sobre la cartografia
externa de preferencias, utilizando un nimero reducido de muestras. Food Science and Technology International, 4:
85-90.

-. Guerrero L., Guardia M.D.; 1998. «Evaluacion de la fiabilidad de un panel de cata», IIl Jornadas de Andlisis Senso-
rial. Valdedids, Asturias, Espafia.

-. Martin Kermit and Valérie Lengard; 2006. Assessing the performance of a sensory panel - Penelist monitoring and
tracking. Camo Process AS, www.camo.es.

-.Noble A.C., Arnold R.A., Buechsenstein J., Leach E.J., Schmidt J.O., Stern P.M.; 2010. Modification of a Standardized
System of wine aroma terminology. Am J Enol Vitic 1097; 38: 143-151.

-. Romero, A.; Tous, J. y Pifiol, M.; 2001; «Aplicaciones comerciales del panel de cata de aceites de oliva virgen»,
OLINT; 3 (marzo): 31-35.

-. Stone H., Sidel J.L.; 1993; Sensory Evaluation Practices, 2* ed., Academic Press Inc.
-. Oermod Naes, Per B. Brockhoff and Oliver Tomic. 2010. Statistic for sensory and consumer science. Ed Wiley.

- Zaldivar Santamaria, E., Molina Dagd, D., & Palacios Garcia, A. T. (2019). Statistical modelization of the descriptor
“minerality” based on the sensory properties and chemical composition of wine. Beverages, 5(4), 66.
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Francesca

SA JOY:

la excelencia en el trasvase de vino firmada por

Francesca Pompe Enologiche

La solucién ideal para trasvases continuos y sin interrupciones,
también con mostos, despalillados vy lias.

Francesca Pompe Enologiche, em-
presa lider en el sector de soluciones
enoldgicas avanzadas desde 1997,
presenta la Bomba JOY. Disefiada para
afrontar los desafios mds exigentes,
JOY permite trasvasar grandes can-
tidades de vino dia tras dia, garanti-
zando al mismo tiempo una extrema
delicadeza para preservar la calidad
del producto.

La Bomba JOY utiliza una tecnologia
de bombeo de 16bulos que garantiza
un flujo continuo y regular, redu-
ciendo al minimo las perturbaciones
durante el trasvase del vino. La
verdadera innovacién radica en el
I6bulo trapezoidal, desarrollado para
resolver un problema comun en las
bombas de I6bulos tradicionales: la
capacidad de succién y el sellado bajo
cisterna. Ademads, el Iébulo auto-
cebante garantiza un alto rendimien-
to incluso a velocidades muy bajas,

lo que la hace ideal para bodegas con
cisternas enterradas o para gestionar
flujos irregulares. La bomba JOY no
solo maneja con facilidad vino y mos-
tos, sino que también es extraordina-
ria con despalillado y pasta.

Después de 3 afios de investigacion y
desarrollo, la bomba JOY ha demos-
trado ser una verdadera “joya” para
quienes la han probado, mostrando
un rendimiento sobresaliente:
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- Trasvase a largas distancias: hasta
600 metros de tuberia.

- Succion potente: desde cisternas
enterradas hasta 7 metros de profun-
didad.

- Llenado y vaciado de camiones:
durante toda la vendimia con uva
prensada.

- Versatilidad sin igual: trasvases iso-
bdricos de Prosecco a 6 bares y llenado
de barricas con contador integrado.

Presentacion internacional y éxito
comercial

La Bomba JOY se presento con éxito en
las principales ferias internacionales:

- Sitevi Montpellier (noviembre de
2023)

- Simei Mildn (noviembre de 2024)

- Vinitech Burdeos (noviembre de
2024)

- Enomaq Zaragoza (febrero de 2025)

Tras dos afios de ventas en Italia,
Francia y Espafia, Francesca Pompe
Enologiche estd lista para expandir su
mercado también fuera de Europa.

Las bodegas que han elegido JOY des-
tacan las siguientes caracteristicas:

- Fdcil de usar, mantenimiento redu-
cido y fdcil de limpiar.

- Maniobrable y de alto rendimiento,
ocupando muy poco espacio.

- Silenciosa y préctica, con funciona-
miento intuitivo.

- Aumento significativo en la calidad
del producto trasvasado.

- Funcionamiento inteligente gracias a
sus numerosos automatismos.

Descubre mds sobre la Bomba JOY

La Bomba JOY representa una soluciéon
completa, capaz de satisfacer las
necesidades de las grandes bodegas.
Potencia, precision e innovacion se
encuentran en un producto que estd
revolucionando el sector enoldgico.
iNo dejes pasar la oportunidad de
mejorar la eficiencia y la calidad de tu
proceso productivo!
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la plataforma de analisis microbioldgico preciso

y rapido, jpor fin disponible en Espanal

TDI Tecnologia Difusion Ibérica

C/ Progrés, 46-48, 08850 GAVA (Barcelona)
www.tdianalizadores.com | info@t-d-i.es | Tel. 93 638 20 56

En un contexto donde el calenta-
miento global estd provocando un
aumento progresivo del pH de los
mostos y vinos, donde la reduccién
de los aportes quimicos se estd
convirtiendo en una prioridad para
preservar la calidad y la autenticidad
de los productos, los riesgos de pér-
dida de produccién o degradaciéon
de las propiedades organolépticas
aumentan considerablemente.

Los andlisis microbioldgicos son,
por tanto, tan cruciales como los
fisicoquimicos, porque permiten
comprender y controlar mejor las
poblaciones microbianas implicadas
en la fermentacién y en la estabili-
dad del vino.

Para afrontar estos retos es impres-
cindible disponer de soluciones

que se puedan integrar ficilmente
en los procesos de calidad, que
proporcionen resultados rapidos y
que faciliten la toma de decisiones a
viticultores, enélogos y laboratorios
de enologia.

Esto es precisamente lo que ofrece
Oenobiote: un enfoque innovador,
rdpido y preciso que permite mo-
nitorear el entorno microbiano del
vino y anticipar posibles desequili-
brios o contaminaciones susceptibles
de poner en peligro la calidad de la
produccién.
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Oenobiote se basa en una innovadora
combinacién de biologia molecular y
microfluidica, disefiada especifica-
mente para el sector del vino.

Este enfoque tnico ofrece ventajas
considerables:

- Velocidad de analisis: los resultados
se entregan en menos de 20 minutos.

- Andlisis de material genético: al
centrarse tanto en el ADN como en
el ARN, es posible distinguir los mi-
croorganismos vivos de los inactivos
0 muertos.

4
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- Evaluacion del nivel de actividad
metabdlica: La medida del ADN y del
ARN permite estimar la viabilidad
de las poblaciones microbianas y de
anticipar mejor los riesgos de conta-
minacién o desviacién.

- Soluciéon multiplex: La platafor-
ma es capaz de analizar multiples
microorganismos diferentes en un
solo test, lo que reduce el nimero de
manipulaciones y agiliza la toma de
decisiones.

- Protocolo de test innovador y ac-
cesible: la preparacion de la muestra
en menos de 10 minutos no requiere
ninguna competencia técnica especi-
fica en microbiologia, facilitando de
esta forma la integracion del test en
el proceso de calidad de las bodegas y
de los laboratorios.




La plataforma Oenobiote propone
un test dedicado a Brettanomyces
bruxellensis, uno de los principales
microorganismos indeseables en
Enologia.

- Kit multiplex “embotellado”: para
detectar simultdneamente el total
de levaduras Brettanomyces bru-
xellensis, las bacterias lacticas y las
bacterias acéticas.

- Kit dedicado a vinos con poco o sin
alcohol: dirigido en particular a E.
coliy los enterococos.

Durante el 2025, la gama se ampliard
con nuevos Kits especificos para el
seguimiento de la fermentacion,
especialmente para las levaduras Sa-
ccharomycesy no-Saccharomyces,
asf como para las bacterias. Esta
oferta evolutiva permitird a los pro-
fesionales cubrir el conjunto de sus
necesidades analiticas para asegurar y
optimizar el proceso de vinificacion.

La plataforma Oenobiote ha sido
concebida para integrarse ficilmente
en el drea de produccion, desde la
fermentacion hasta el embotellado.

. Control de fermentacion: al moni-
torizar la dindmica de las levaduras

y las bacterias es mds ficil prevenir
las desviaciones, las oxidaciones o las
paradas de fermentacion.

- Gestion del riesgo: la deteccion pre-
coz de microorganismos indeseables
contribuye a preservar la calidad del
vino y reducir las pérdidas.

- Evaluacién del impacto de los
tratamientos: gracias a un andlisis
preciso y rdpido de las muestras, la
plataforma permite medir la eficacia
de las intervenciones y acciones co-
rrectivas implementadas para com-
batir los microorganismos nocivos.

- Reduccion de insumos: un mejor
conocimiento de la flora microbiana
permite intervenir de forma mads es-
pecifica y limitar el uso de productos
quimicos.

- Ahorro de tiempo y dinero: la iden-
tificacién rdpida de posibles fuentes
de problemas evita tratamientos
costosos y mejora la rentabilidad.

Para los laboratorios, Oenobiote
representa un activo estratégico a
varios niveles:

- Gestion de urgencias: 1a velocidad
de andlisis permite procesar las
muestras urgentes y entregar ficil-
mente los resultados durante el dia,
ofreciendo un servicio dgil y de alto
valor afiadido.

- Adaptado para voliimenes pe-
queifios: Oenobiote es ideal para
responder a las demandas de analisis
puntuales o de pequeiio volumen,
evitando inversiones en costosas
infraestructuras de alta velocidad.

- Ampliacion de la oferta de ser-
vicios: integrando Oenobiote, los
laboratorios pueden ampliar su
oferta de asesoramiento enoldgico y
ofrecer nuevos servicios de andlisis
microbiolégico de vanguardia a sus
clientes.

. Validacion cruzada de resultados: en
caso de duda con las técnicas de and-
lisis tradicionales (falsos positivos o
falsos negativos) Oenobiote facilita el
control de calidad de los resultados.

s oenobiote

- Integracion simple y ripida: la
solucion se adapta ficilmente a los
procesos existentes sin perturbar la
organizacion y los ciclos de andlisis.

Para satisfacer las crecientes ne-
cesidades de los profesionales del
sector del vino en Espafia, TDI serd la
encargada de distribuir la platafor-
ma Oenobiote en todo el territorio
nacional. Especialista reconocido en
la comercializacion de equipos de
andlisis enoldgicos de referencia, TDI
acompanard a viticultores, enélogos
y laboratorios en la implantacién y
utilizacién de esta herramienta.

Si posee una necesidad analitica y
desea saber cémo resolverla, no dude
en comunicarse con nosotros via
mail (info@t-d-i.es), a través de la
web www.tdianalizadores.com o de
nuestras redes sociales, y juntos po-
dremos encontrar la mejor solucion.

Mids de 35 afios de experiencia
enologica nos avalan, no lo dude y
jsumese a la enolucién!
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LAVABARRICAS
INNOVAC

>4 EKINSA

4 EKINSA

PREMIADO COMO
“MEJORA TECNOLOGICA"

EN ENOMAQ 2025

El pasado mes de febrero Ekinsa participé como exposi-
tor en la Feria ENOMAQ “Salén Internacional de Maqui-
naria, Técnicas y Equipos” donde result6é galardonada
con el premio “Mejora Tecnoldgica” en el concurso de
novedades. Esta es ya la quinta ocasion en la que Ekinsa
recibe este galardon en la Feria de Zaragoza.
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El equipo premiado fue nuestro “Lavabarricas INNOVAC” que ha sido disefia-
do para facilitar la tarea de limpieza y desinfeccién de las barricas y mejorar

las condiciones de trabajo de los operarios. Gracias a su disefio ergonémico y
eficiente, esta mdquina permite voltear y limpiar las barricas de forma sencilla,
rdpida y segura, reduciendo al minimo el esfuerzo fisico y el tiempo requerido
aportando multiples beneficios a la bodega:

- Facilidad de Uso con manipulacién intuitiva y muy poco esfuerzo fisico.

- Innovacién Ergonémica para garantizar la comodidad y seguridad de los
trabajadores.

- Ahorro de Tiempo y Trabajo.

- Disefio compacto y Ligero que facilita su transporte y almacenamiento.

- Sistema para facilita el desplazamiento de la barrica hacia el cabezal de lavado.
- Ajustable a los diferentes tamaiios de las barricas.

- Optimizacion del Punto de Giro de la barrica: haciendo el proceso mds eficien-

te y ergonémico.

Cada bodega tiene necesidades distintas, por eso hemos disefiado diferentes
modelos de Innovac que se adaptan a los diferentes tamanos de barricas:

. Lavabarricas Innovac 225 - 300
. Lavabarricas Innovac 225 - 600

. Lavabarricas Innovac 500 - 600

En Ekinsa continuamos trabajando e innovando para ofrecer siempre a nues-
tros clientes equipos que permitan mejorar los procesos y la seguridad sanitaria
de sus productos.

PARA CONTACTAR / EKINSA

Poligono Industrial de Castejon, parcelas 3132.
Apartado de Correos n°® 46 31590 Castejon (Navarra)
Teléfono: (+34) 948 770350

Fax: (+34) 948 770264

info@ekinsa.com www.ekinsa.com
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Omnia
Technologies
Enabling Evolution

OMNIA

CHNOLOGIH

al frente de la innovacion tecnoldgica

Omnia Technologies es la plataforma
lider en tecnologias de automatiza-
cién y embotellado para los sectores
de licores, vinos y bebidas no alcohd-
licas: Omnia combina una constante
y fuerte capacidad de innovacién con
un fuerte enfoque en los clientes y
sus necesidades, tanto en términos
de servicio como de capacidad para
anticiparse a las tendencias del mer-
cado.

Es el caso de los vinos desalcoholi-
zados; una tendencia emergente que
Omnia Technologies ha sabido captar

5% | INDUSTRIA AUXILIAR

con el desarrollo de la tecnologfa
Libero Wine, une las técnicas de
filtracién con el uso de membranas
desarrolladas por la marca Permeare
y la destilacion de la marca Frilli para
crear una mdquina capaz de extraer
el alcohol casi en pureza y con un uso
minimo de agua y energia.

Otra solucién de gran éxito del
Grupo, a caballo entre la innovacién
y la sostenibilidad, es la tecnologia
Win&Fit: desarrollada por la marca
Win&Tech, una marca de Omnia
Technologies que junto con Innotec

y ACRAM constituye el centro de
microfiltracion, Win&Fit automatiza
la medicion del indice de filtrabilidad
de los vinos, optimizando el tiempo, la
eficiencia y la estabilidad del proceso
de las operaciones de la bodega.

Cerrando el trio de soluciones, Atlas es
la dltima creacion tecnoldgica de Ber-
tolaso, pensada para ser la protagonis-
ta de la linea de embotellado de vinos
y para una velocidad de produccién de
hasta 3.000 botellas por hora. Atlas es
la sintesis de la experiencia consolida-
da alo largo de los afios por Bertolaso
para preservar las caracteristicas
organolépticas del vino.
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http://www.enoturismospain.com

\*/

enOtunsmG -

SPAIN

iAUMENTA LAS VENTAS Y VISITAS
A TU BODEGA SIN PAGAR UN SOLO
EURO EN COMISIONES!

. . . . 1o
¢Como lanzara EnoturismoSpain tus ventas a otro nivel? BODEGAS REGISTRADAS
EN ENOTURISMO SPAIN

e Redireccion del trafico a la pagina web de su bodega

e Presencia en el mercado internacional, posicionamiento en los
primeros puestos de Google en mercados emisores de turistas

e Web traducida en 5 idiomas

-

e Mayor visibilidad, publicaciones exclusivas
de su bodega en nuestras RRSS

Suscripcion Unica
Anual desde 175€

Para mas informacion contacta con nosotros
R, 671318 367 /608 821 042 ¥ info@enoturismospain.com

© www.enoturismospain.com
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Expresion natural
para tus Tintos

00
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*enolviz

productos enolbgicors

944 445 249 @
o/

Te ayudamos en tu seleccion:

Seedtan

Tanino proantocianidico de pepita de uva.
Colabora en la estabilizacion del color por su configuracion
y centros reactivos. Aporta estructura y cuerpo.

Goma Arabiga Seyal

VOLUGRAN Actua proporcionando al vino mas cuerpo y redondez,
reduce el amargor y la astringencia.

VOLUGOM Aporta volumen y redondez en boca. Participa tambien
en la estabilidad coloidal.

Pear

Clarificante para tintos que precipita de forma selectiva los
taninos mas astringentes. Respeta los vinos de crianza
manteniendo su estructura y perfilando su bhoca.

Accede al area de productos en nuestra web:

ENOLVIZ S.L. CHeurSales
@ Alhéndiga de Gaztelondo, A PENAFIEL / Valladolid

22 planta oficina 38 . Tel. 983 880 029

f izkai Siguenos
48002 Bilbao / Bizkaia @& FUENMAYOR / La Rioja 9

 Tel. 944 445 249 'Y
Tel. 941 450 839
@ enolviz@enolviz.es f L4 @

enolviz.com enolviz@enolviz.es
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